
 6من  1صفحة 

  توصیف المقرر 
  الھندسة الزراعیة    الكلیة: 

  البرنامج:  

  شعبة عامة    القسم: 

  أولاً: المعلومات الأساس 

  الكود( رمز المقرر):          الصناعات الغذائیة اسم المقرر:

  كلیة الھندسة الزراعیة   البرنامج أو البرامج التي یقدم فیھا المقرر:

    علوم الأغذیة   القسم التابع لھ المقرر:

  علوم الأغذیة   سم المنوط بھ تدریس المقرر:الق

   الثالثةالسنة  المستوى الأكادیمي الذي یدرس بھ المقرر:

  / تاریخ آخر موافقة على توصیف المقرر:

  /المتطلبات السابقة لھذا المقرر( نظام الساعات المعتمدة): 

  :( نظام الساعات المعتمدة)المتطلبات المتزامنة مع ھذا المقرر 

    مدرج كلیة الزراعة  ریس المقرر: مكان تد 

  اللغة العربیة   :أو اللغات المستخدمة في المقرر اللغة

 المشاركون في تغطیة المقرر:  

      د. محمد مصري   اسم المشارك 

      جمھوریة مصر العربیة ً  بلد الإیفاد وتاریخ التخرج  

    أستاذ    الرتبة الأكادیمیة وتاریخھا  

    منفرد    نوع المشاركة 

    %100  بة المشاركة نس

    إثنان   5065  رقم المكتب وعدد الأعضاء فیھ  

    بعد الظھر  3-2یومیاً   مواعید المقابلات الطلابیة  

      5065داخلي   أرقام الھواتف 

  dr.mmmassri@gmail.com   البرید الالكتروني 

  دید لكل مشارك. إضافة عمود جتتم ملاحظة: 

ارروف  اث-  رز ن اودة    
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   :)أكثر أو واحد ( الخارجي المُراجع

     وصف المقرر:

الأسس العلمیة لطرائق   علىطالب كلیة الھندسة الزراعیة  الأولیعرّف ھذا المقرر خلال الفصل الدراسي 

وأسالیب حفظ وتصنیع الأغذیة انطلاقاً من معرفة مكونات الأغذیة ومسببات فسادھا وضبط  

  جودتھا.

  

د ا را ر 12  ا  

    3 اعا د ات     2 اعا د ات 

  60  :ار إ د ت  2  إ د ات  اع:

  -  ت ارد اد  اع:  -  د ات اة:

  

  محتویات المقرر: 

  

  التوزیع الزمني للمقرر:  

  ال��رس  ال��ض�عات ( مف�دات ال�ق�ر)   اللقـــــاء  الأس��ع

1 
  ��� د. م��� م  عل� الغ�اء وم��نات الأغ��ة    ن���  

  مه��س� الق��   ال�اء  ع�لي 

2  
  د. م��� م���     ف�اد الأغ��ة   ن���  

  مه��س� الق��  ال��ال�ل ال�ل��ة وال����ة ع�لي 

  یسة التي یغطیھا المقرر الموضوعات الرئ   م
عدد 

  المحاضرات 

  عدد الساعات 

  الإجمالي   عملي   نظري

  5  3  2  1  علم اغذیة ومكونات الغذاء   1

  5  3  2  1  فساد الأغذیة    2

  20  12  8  4  حفظ الأغذیة    3

  5  3  2  1    كروبیولوجیةیالمالصناعات   4

  5  3  2  1  تكنولوجیا صناعة السكر    5

  5  3  2  1  والدھون تكنولوجیا صناعة الزیوت  6

  5  3  2  1  تكنولوجیا صناعة الطحن والخبیز و المعكرونة   7

  5  3  2  1  المضافات الغذائیة   8

  5  3  2  1  ضبط جودة الأغذیة    9
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3  
  د. م��� م���   حف� الأغ��ة �ال�عل��   ن���  

  مه��س� الق��   الع��� وش�اب الفاكهة ع�لي 

4  
  د. م��� م���   حف� الأغ��ة �ال����� وال�����    ن���  

  مه��س� الق��  ال��اه الغاز�ة  ع�لي 

5  
  د. م��� م���   حف� الأغ��ة �ال�����    ن���  

  مه��س� الق��  ال����ات الغ�ائ�ة  ع�لي 

  د. ع�� الل��� ال�ح��ن   حف� الأغ��ة �الإشعاع    ن���    6

  مه��س� الق��    ال���ى وال��لي وال��ملاد ع�لي 

  الل��� ال�ح��ن  د. ع��  ال��اعات ال����و���ل�ج�ة    ن���    7

  مه��س� الق��  ت�ض�� وت���� ال��ار والفاكهة ع�لي 

  د. ع�� الل��� ال�ح��ن   ت���ل�ج�ا ص�اعة ال���   ن���    8

  مه��س� الق��    ت���� الأغ��ة ع�لي 

  د. ع�� الل��� ال�ح��ن   ت���ل�ج�ا ال���ت وال�ه�ن   ن���    9

  مه��س� الق��  تعل�� الأغ��ة  ع�لي 

  د. م��� م���   ت���ل�ج�ا ال��� وال���� وال�ع��ونة    ن���    10

  مه��س� الق��    م���ات ال���وره وال���� ع�لي 

  د. ع�� الل��� ال�ح��ن   ال��افات الغ�ائ�ة   ن���    11

  مه��س� الق��     م���ات الق�ح وال�ق�� ع�لي 

  ع�� الل��� ال�ح��ن  د.   ض�� ج�دة الأغ��ة   ن���    12

  مه��س� الق��    ال���ت وال�ه�ن  اخ��ارات ع�لي 
 

  

  ثانياً: معلومات مھنية 

 الأھداف العامة للمقرر:   -1

 فھم الطالب للأسس العلمیة لحفظ المواد الغذائیة وأسباب فسادھا.  -أ
 توضح الطرائق الرئیسیة لحفظ الأغذیة   - ب
 لوجیة. وأھم الصناعات المیكروبی  التعرف على    -ج
 الخبیز.  تعرّف الطالب على صناعة الزیوت والسكر و  -د
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 ) ILOsمخرجات التعلم المستھدفة ( -2

a. المعرفة والفھم  
  التقویم   الوسائل المساعدة   *طرائق التدریس   المخرجات 

a1:  العلوم الأساسیة والتطبیقیة و التقانات ذات
 الصلة  

  محاضرات نظریة 
وجلسات عملیة 

  مخبریة  

شرح على السبورة 
وجلسات عملیة مخبریة  

  في المخبر  

مذاكرات 
  وامتحان  

a5 : المصطلحات باللغة العربیة والأجنبیة
والمصطلحات الشائعة في البیئة الزراعیة 

  والمھنیة

  مقابلة   أجھزة العرض    محاضرات 

a24 :  العلوم الأساسیة والتطبیقیة والتقانات ذات
  الصلة بعلوم الأغذیة 

  محاضرات نظریة 
  

  مذاكرات   شرح على السبورة  

a25 لمخاطر في التصنیع الغذائي ونظم : تقییم ا
  إدارتھا. 

  محاضرات نظریة 
وجلسات عملیة 

  مخبریة  

 أجھزة العرض 
وجلسات عملیة مخبریة  

  في المخبر  

مذاكرات 
  وامتحان  

  

b.  المھارات الذھنیة  
  التقویم   الوسائل المساعدة   طرائق التدریس   المخرجات 

b1 محاضرات نظریة    : استخدام مصادر المعرفة وتحلیلھا
  جلسات عملیة و

  أجھزة العرض
جلسات عملیة  

  مخبریة  

  مذاكرات 
  وامتحان 

b 5  اختیار أفضل للبدائل المتاحة لتحقیق :
أقصى فائدة للمنشآت الزراعیة والبیطریة  

  والصناعیة ذات الصلة.

محاضرات نظریة  
  وجلسات عملیة 

  أجھزة العرض
جلسات عملیة  

  مخبریة  

  مذاكرات 
  وامتحان 

15 b: ي وضع وتطویر المعاییر  المساھمة ف
المرتبطة بصحة وجودة الأغذیة وسبل  

  .تقدیر المخاطر

محاضرات نظریة  
  وجلسات عملیة 

  أجھزة العرض
جلسات عملیة  

  مخبریة  

  مذاكرات 
  وامتحان 

17 b:   اختیار أفضل للبدائل المتاحة لتحقیق
  .أقصى كفاءة لعمل منشآت التصنیع الغذائي

محاضرات نظریة  
  وجلسات عملیة 

  أجھزة العرض
جلسات عملیة  

  مخبریة  

  مذاكرات 
  وامتحان 

  

c.  المھارات العملیة و المھنیة  
  التقویم   الوسائل المساعدة   طرائق التدریس   المخرجات 

c1  تطبیق الممارسات الزراعیة والبیطریة :
الجیدة لزیادة الإنتاج الزراعي والمحافظة على  

  ارد الطبیعیة وتقییم الأثر البیئي. والم

نظریة   محاضرات
  وجلسات عملیة 

استخدام أجھزة  
جلسات  العرض و

  عملیة مخبریة  

  مذاكرات 
  وامتحان 

C4:   المحافظة على الثروة النباتیة والحیوانیة
  .وضمان سلامتھا وتطویرھا

محاضرات نظریة  
  وجلسات عملیة 

استخدام أجھزة  
جلسات  العرض و

  عملیة مخبریة  

  مذاكرات 
  وامتحان 

26C: مذاكرات استخدام أجھزة  محاضرات نظریة  نیع الحدیثة لزیادة  تطبیق طرائق التص  

 
  ت ھي نفسھا في المخرجات المختلفة. یمكن دمج طرائق التدریس أو الوسائل المساعدة أو طرائق التقویم في حال كان  *
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جلسات  العرض و  وجلسات عملیة  .المردود مع المحافظة على بیئة نظیفة
  عملیة مخبریة  

  وامتحان 

  

d المھارات العامة القابلة للنقل .  

  التقویم   الوسائل المساعدة   طرائق التدریس   المخرجات 
d1ھر :عرض المعلومات، وتفسیر الظوا

  محادثة وكتابة وتطبیقاً 
محاضرات نظریة  

  وجلسات عملیة 
أجھزة العرض  

جلسات عملیة و
  مخبریة  

  مذاكرات 
  وامتحان 

d4 : جلسات عملیة    التطویر الذاتي والتعلم المستمر
  حواریة 

 مقابلات   مناقشة عامة 

9d :  التطویر الذاتي والتعلم المستمر

 ) .(لغات، أبحاث، تقانات حدیثة

ة  جلسات عملی
  حواریة 

 مقابلات   مناقشة عامة 

  

 ثالثاً: الجدول الزمني للتقويم 

رقم 

  م ویالتق

  مشروع أو قصیر، اختبار   أو  مقالة،: مثلا(  نوع التقویم

 الخ... فصلي  اختبار  أو  جماعي،

الأسبوع  

  المستحق 

  التقییم  درجة إلى  الدرجة نسبة

  النھائي 

  7  3  )  1مذاكرة (  1

  7  6  )2مذاكرة (  2

  6  9  مھاري  اختبار   3

  20  13  اختبار نھائي عملي    4

  60  14  امتحان نظري في نھایة الفصل    5

  رابعاً: معايير التقويم (وزن التقويم): 

 ن�ع ال�ق���   م
 ال���ة

% 

  ال�ق�ر  في ال��ار��� على ال���ة ت�ز�ع

  ن��ة ال��ار�ة   الاس�

  %100  مدرسو العملي    7  )  1مذاكرة (  1

  %100  و العملي  مدرس  7  )2مذاكرة (  2

  %100  مدرسو العملي    6  اختبار مھاري   3

  %100  مدرسو العملي   د. محمد مصري+  20  اختبار نھائي عملي    4

  %100  د. محمد مصري   60  امتحان نظري في نھایة الفصل    5

    :قائمة المراجع خامساً:  
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لغة   اس� ال��جع  ���عة ال��جع  م

  ال��جع

  ال���ر(ال�هة ال�ي اص�رته) 

  مدیریة الكتب والمطبوعات   ة العربی  الصناعات الغذائیة   تاب جامعي  ك  1

  منسق المقرر: 

  التاریخ          التوقیع           الاسم 
  أ.د. محمد مصري  

  رئیس القسم: 

  التاریخ          التوقیع           الاسم 
    أ.د.إلیاس المیدع


