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 الممخص:

  ز تتتتتتم وتتتتتت    متتتتتت          لأ تتتتتت 18أختتتتتت    تتتتتت    أغ تتتتتت ا ال تتتتتت ا أجريتتتتتتا العلا تتتتتتم  متتتتتت     تتتتتت    تتتتتت    م تتتتتت      

   تتتتتت  ا  وتتتتتت   4-3-2كتتتتتت و   ال تتتتتت و  خ  تتتتتت)ر  تتتتتت      خ ب  متتتتتت ل)  –) كتتتتتت و   ا خ     بم  تتتتتتع  ختلف  خ م تتتتتتم

خ   تتتتتت   تتتتتت)ر  2016 تتتتتت   تتتتتت)ر  تتتتتت     فالد بتتتتتتم المم تتتتتتع  تتتتتتعف  طقتتتتتتم المحتتتتتت و  بدمتتتتتت   خ ب تتتتتت   لخل  ختتتتتت   

    لك     م . 500، بم ع          )ري   خ ب م م  2016تم ز 

متتتتتت لف الالك م تتتتتت ي  )  الدم تتتتتت  تخ  تتتتتت لا  و  ي ي تتتتتتم خك م  ي تتتتتتم ل دع تتتتتتع ترك تتتتتت  المتتتتتت خ لف خضتتتتتت ا    تتتتتت   الدم تتتتتت 

ال   ي ي تتتتتم  الدم تتتتت   يص   صتتتتتر   عو تتتتتم   خخحتتتتت ال - ك تتتتت زال -   رخت  تتتتتال –ع تتتتتمم المتتتتت لف ال –كم تتتتتم الحتتتتتم م ال

 . pH–الك)رب ي م ال  قم م  –الك  وم  –)الدم ضم 

  تتتتتع   تتتتت       وتتتتت   الدم تتتتت   تتتتتلا تقتتتتتعا    تتتتت  الد بتتتتتم    عتتتتت أظ)تتتتتر  ال  تتتتت ير خجتتتتت ل ت  تتتتترا  خاضتتتتتدم وتتتتت     

خ المتتتتتتتتت لف الحتتتتتتتتتم م   %7.42-5.6 % خ المتتتتتتتتت لف الع تتتتتتتتتمم )5.53-4.72،وك وتتتتتتتتتا ال رخت  تتتتتتتتت   )% 5    يتتتتتتتتتم )

خ للجتتتتتتتتتتتتم  3غ/ تتتتتتتتتتتت  1.038-1.036خ الك  وتتتتتتتتتتتتم)  %4.49-4.35خ ال ك تتتتتتتتتتتت ز )  %18.65-15.76)الكم تتتتتتتتتتتتم 

 .   م    م   395.4-365.7خ ال  قم م الك)رب ي م ) للجم لخلو   م  21.35-18.63الدم ضم)

 3 كمتتتتت  ا  تتتتتا ال  تتتتت ير  الت تتتتت   و تتتتت م المتتتتت لف الع تتتتتمم خ و تتتتت م المتتتتت لف الحتتتتتم م الكم تتتتتم خ ال  قم تتتتتم الك)رب ي تتتتتم ب متتتتتر 

 تتتتت  ا  وتتتتت   تتتتت   الت  تتتتتا  4-3 تتتتت  ا  ، خ الت تتتتت   و تتتتت م الر تتتتت ل خ و تتتتت م ال ك تتتتت ز خ للجتتتتتم الدم ضتتتتتم ب متتتتتر 

 ق مم لق  الدم ضم ب مر       .

 كم  ل  ظ خ   العلا م  عا خج ل ت ث ر لم  ع ال تلف و  جم لا    و   الدم   المعلخ م .   

جتتتتتت ل تتتتتتت ث ر لمد تتتتتت   الدم تتتتتت   تتتتتت  ال رخت  تتتتتت     متتتتتت  أ تتتتتت   متتتتتت  الم تتتتتت    ال ك  لتتتتتت ج  وقتتتتتتع  أظ)تتتتتتر  العلا تتتتتتم خ 

او حتتتت    حتتتت  المتتتت    وقتتتتع ا  تتتتا ال  تتتت ير خجتتتت ل   قتتتتم الت تتتت      تتتت م اتتتت   و تتتت م ال رخت  تتتت   وتتتت  الدم تتتت  خ كم تتتتم 

    .r=-0.52المح  الم  حمم    الم     ع )

اتتتتتت    ال  تتتتتتعال ال تتتتتت ا لة  تتتتتت   العق قتتتتتتم وتتتتتت     تتتتتت   الدم تتتتتت  المعلخ تتتتتتم أ تتتتتت   تتتتتت  ال    تتتتتتم الم  رخب تتتتتتم وقتتتتتتع تتتتتتتراخ 

(4.2×105 - 7 ×107
 ل  تتتتتت م لمد تتتتتت   الدم تتتتتت   تتتتتت  الم تتتتتت لا  ال  ق ل تتتتتتم ال    تتتتتتم بأ تتتتتت   ، خم تتتتتتم /  تتتتتت   م تتتتتت ) 



  خم تتتتتتتم / تتتتتتت   م تتتتتتت    104×17-0اتتتتتتت   ) الق ل و تتتتتتتم ي  مخ الإ تتتتتتت ر    خم تتتتتتتم / تتتتتتت   م تتتتتتت 50-0وقتتتتتتتع تتتتتتتتراخ  اتتتتتتت   )

  م  خج ل تم ث و        الدم   المعلخ م . ا ال   يرللكم  
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 الفرل الأوؿ -1  
 :المقدمة-1-1

فػػن بػػا   و لا سػػ س   فػػن السشػػ لج الج فػػ فػػن نمػػ ـ الت اػػ ص ال  ا  ػػ      مهسػػ    اة مكونػػإنتػػ ا السجتػػااص الرػػ   يعػػ   
و مػػوف ا  سفػػن مػنم د مػ ووؿ و مػػاموم لمسشتجػ د خو  الػػ ول السحػ وم ػػ ا السشتجػ ص  آسػ   و مػس ؿ إفايا ػػ س ومدػ   

% مػد 36بحػوالن    و مػ ومموفا الاستااا  الاقتر م  الشدتن لمساب د  كس دك ف س مد ال كت اع م العسل لفاص 
 .(2020سو ي  )    ؼ الذع   و أواوف س فن الإنت ا ال  ا ن  إجس لن
يسثػػل مك نػػ  ماموقػػ  فػػن اقترػػػ مي ص   وس  الإنتػػ ا الح ػػوانن بسختمػػه فاو ػػم مو ا  مهسػػ   فػػن   ػػ ة الذػػعو  يػػيم 

لشت م ػػ  با ستػػم ال  اا ػػ  الع ل ػػ س ب فػػن خلػػى إلػػ  مس ػػ  الإنتػػ ا الح ػػوانن  مػػ  السشتجػػ ص ايعػػوم الدػػتو   بعػػا الػػ وؿ
 مشه . الاستف مةند ف إل  مشتج ص يسكد مش وله  و لسا  ة الح واف ال  ا ن  م  محويل الشت م ص التن لا يتش وله  الإو 
  مشتجػػ ص متشو ػػ  م ال  ا ػػن س لسػػ  مػػوفاا مػػد السهسػػ  فػػن الاقترػػ  ػػ  إ ػػ ا  كػػ ا  الثػػاوة الح وان ػػ  الثػػاوة ال شس  معػػو 

 .  ل   مد التاوم د الح واننلحوـ ( خاص ق س  ب اا   –) م ب 
 سػ  السشتجػ ص الح وان ػ  قماػ    إخس مذكل الأبش ـ أ س   و ص  فن اقترػ مي ص الثػاوة الح وان ػ  فػن الػولد العابػنو 

ندػػػت  الاسػػػتثس  اص  م يػػػ فػػػن  ػػػ د لا   ع ال  ا ػػػ %( مػػػد ق سػػػ  الشػػػ ما السحمػػػن الإجسػػػ لن لا ػػػ37)بػػػػػ  فػػػن سػػػو ي 
الػػػػا  تثس  اص السخررػػػػ  لا ػػػػ ع ال  ا ػػػػ  و %( مػػػػد  جػػػػ  الاسػػػػ14السخررػػػػ  لا ػػػػ ع الإنتػػػػ ا الح ػػػػوانن  ػػػػد )

(Shomo et al.,2010.) 
و العػ مم د  مػ  ن ػ ؽ  ػ ج فػن موؿ   ػا مػد السػ ا   د الفاػاا لأبشػ ـ بتػنم د سػتل العػ د لعػ م كتيد    إنتػ ا او 

 ((Haile et al.,2017لتش ف والأ مف و   سو ي فن الأوسط و بذكل و ص الذاؽ 
قػ  مه   مػ  التػنقم  و بذػكل ج ػ   هػ مك ف يعػوم خلػى إلػ و السش اػ    ػ ادلال  السه سش  فػن ال  ن العواس مع  أبش ـو 

حػػ  و نجػػ ت ماب تهػػ  بذػػكل اقترػػ م  م /بػػا  آسػػ   /فػػن السشػػ لج الج فػػ  فػػن العػػ د محػػ  يػػاوؼ ب ا ػػ  ق سػػ   
 (2006)المح ـ س إ  ف  لتستعه  بس اي  إنت ج   ج  ة ق بم  لمتحد د الت ان و الو اثن  سياوؼ جوي  متف وم  
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 التحث : مدوب ص
ب  مفػػ ع محتػػواا مػػد ال سػػ   و التػػاوم د و يعػػوم اسػػتخ اـ  م ػػب الأبشػػ ـ فػػن صػػش    السشتجػػ ص المتش ػػ  إلػػ  مس ػػ ا   

و يدػػػتخ ـ بذػػػكل  س فػػػن صػػػش    السشتجػػػ صاسػػػتخ امم مػػػل  م ػػػب الأباػػػ   لػػػ ا يفزػػػل  السػػػ مة الرػػػمت  الكم ػػػ  ما  نػػػ   
  ال مػب يػ مازمس كسػ  نلا ػع  ا دن فن صش    أنواع الأجت ف الج  ة و المتد و الأجت ف السحزاة مد مرل الحم ب

مػػد  لجتشػػ  السشتجػػ  مػػ  إنتػػ ا  م ػػب الأبشػػ ـ فػػن الأونػػ  الأو ػػاة بدػػتب ال مػػب الست ايػػ  لسشتجػػ ص الحم ػػب كػػ لمتد وا
   (.Hilali et al.,2005فن با  آس   )  الأبش ـ و الس   

التت يد    او  س واو يع  الحم ب سمع  ب ا ث بت  السحتوا س إخ يت  ا ماك تم مد سلال  لأواا و مد   واف لآ
و أ   العوامل    ا السشتج ص . ةيشعكس ب و ا  م  جوم    نو      فن ماك ب الحم ب  و مت يد كسن و ل س مت يش

 .الو اثن لكل مد مكون ص الحم ب  ك فئق س  الس (1يت د الج وؿ ) و س السدتت  له ا التت يد  ن  وامل و اث  
 ( : السك فئ الو اثن لتعا مكون ص الحم ب1الج وؿ  ق  )

 h2ق س  السك فئ الو اثن  مكون ص الحم ب
 0.36 الس مة الرمت  الكم   
 0.70-0.36   الس مة الج ف  اللام ش

 0.42-0.38 الس مة ال سس  
 0.70-0.50 التاوم ش ص 

 0.36 اللاكتوز
 

 و م  م استه  مد قتل بعا الت  ث د  سا الأبش ـ ( –موس  الحلاب   –و  وامل ب ا   مشه  ) مو   الولامة 
ب لشدت   الحم ب  ن صمكو فن مد أ   العوامل السيثاة  ع موس  الحلاب  ي ( أف 2002  ـ  )  Haenleinإخ ب د 
 .الح وان ص  نواعألجس ل 

ماك ػػػػػػب  فػػػػػػنمػػػػػػنث ا  سػػػػػػا الأبشػػػػػػ ـ أو  ػػػػػػ م مواسػػػػػػ  الحلابػػػػػػ   (1989( ػػػػػػ ـ و زمػػػػػػلاؤا  Casoliكسػػػػػػ  أو ػػػػػػ  
أف  سػػػػػػا الأبشػػػػػػ ـ يػػػػػػيثا فػػػػػػن م ػػػػػػد الحم ػػػػػػب ا تتػػػػػػ  ا  مػػػػػػد  سػػػػػػا الدػػػػػػش   تػػػػػػ  سػػػػػػ   إلػػػػػػ  واأمػػػػػػ    إخ الحم ػػػػػب س

 الحم ب الأواا  .سشواص س فن   د ل  يمحع أ  م   ا فن مكون ص 
إلػػػػػ  مػػػػػنث ا كػػػػػل مػػػػػد موسػػػػػ  الحلابػػػػػ  و  سػػػػػا الأبشػػػػػ ـ و مو ػػػػػ   ( 1997 ) ػػػػػ ـو زمػػػػػلاؤا  Goslingو أمػػػػػ   

نخفػػػػػ ض ندػػػػػت   الػػػػػ  د (  ا1997و زمػػػػػلاؤا  ػػػػػ ـ) Gosling فاػػػػػ  وجػػػػػ س الػػػػػولامة فػػػػػن مكونػػػػػ ص  م ػػػػػب الأبشػػػػػ ـ 
و قػػػػ  مػػػػ    .ى ل ت عػػػػ  ال ػػػػ ا  الساػػػػ ـو قػػػػ  يعػػػػوم خلػػػػ س ال وم ػػػػ  فػػػػن  م ػػػػب الأبشػػػػ ـ الوالػػػػ ة فػػػػن الذػػػػت   و الاب ػػػػل

   يث    م اس  منث ا مو   الولامة فن م  ا مكون ص الحم ب .
 و   ا ي ؿ  م  أ س   م اس  منث ا بعا العوامل الت ا   فن ماك ب الحم ب 
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سػػػػػ  سػػػػػتج نجػػػػػ   ػػػػػاو ة م اسػػػػػ  الت  ػػػػػااص التػػػػػن م ػػػػػاأ  مػػػػػ   م ػػػػػب الأبشػػػػػ ـ وػػػػػلاؿ موسػػػػػ  الحلابػػػػػ  و مػػػػػنث ا مو 
و موج ػػػػػم السابػػػػػن لاسػػػػػت لاؿ  ػػػػػ ا الت  ػػػػػااص فػػػػػن مرػػػػػش ل  س مة و موسػػػػػ  الحلابػػػػػ  فػػػػػن  ػػػػػ ا الت  ػػػػػااصمو ػػػػػ  الػػػػػولا

م اسػػػػػ   لاقػػػػػ  الت  ػػػػػا فػػػػػن باوم شػػػػػ ص س كسػػػػػ  سػػػػػ ت   جػػػػػومة   ل ػػػػػ   خو الحرػػػػػوؿ  مػػػػػ  مشػػػػػتا  لهػػػػػ  مشتجػػػػػ ص 
 الحم ب مح  منث ا ممى العوامل فن أ   ور اص المتد )انفر ؿ السرل( .

وس     سفإنم يع  الأنواع الأواا   م ب ما  ن  ملالعش صا الس  ي   م ب الأبش ـ مد  مف ع محتوا و نماا  لا
الحم ب  مد  ا  كت ا     قدسخ  جن . و  م  الاب  مد أف ال ش    وث مموث مد الوسط  س كاوبنملااس   لمشسو ال
لتش   مرشع  مد  م ب مشتج ص يعتس وف  م  مد السدتهمك د    ما  كت اا  إلا أف  س متدتا م ب السدتهمى  و 

  al.,2005) (oliver etا معاض السدتهمك د لسدتت ص الأمااض السشاول  ب ل   يدتبو  ا و ـ ب ا متدتا 
لمحروؿ  م  مشتج ص ألت ف   ل        او ي ا  ج  ة أما  و م كاوب    ك س  ا   نو      م ب و ـ خ  موف ا  و يع

نو    السشتج ص المتش   و م ة مخ يشه  س ت  ما     فنومنث ا    و نماا  لأ س   ور اص الحم ب الرح   الجومة
  نو    الحم ب مد الش     الس كاوب   .
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 أهداف البحث :-1-2
حم ػػب الأبشػػ ـ لالف  ي ا ػػ  الك س  ا ػػ  و  خرػػ اص العسػػا فػػن المػػنث ا مو ػػ  الػػولامةس و يهػػ ؼ التحػػث إلػػ  م اسػػ   -1

  .ولاؿ موس  الحلاب
 م ج  انفر ؿ السرل فن مشتا المتد .ب د محتوا الحم ب مد التاوم د و  معاف  العلاق  -2
  E.coliالشو    الس كاوب   ) التع ام الع ـ للأ     ال ق ا  و مع ام السكو اص العشاومي  ال  ت   و مع ام  ما     -3

 .فن مح فم   س ا( لمحم ب الخ ـ السشتا 
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 لفرل الثانيا
 الدراسة المرجعية  -2

 نام في سهرية أهميتها و إنتاجها:الأغتربية -2-1
%( مػد 90يذػكل ) إخ ساالعاؽ الو    السشتذػ ن سلال  العواس  والثاوة الح وان   فن سو ي  س الأبش ـ  س م  مع  

 .%( فاط10يذكل ) (و م  متا  مد  اوؽ  ) الهااؾ و الذتلاق   و ب ا  س مجسوع  الأبش ـ فن سو ي  
    (  أس14052576)فك ف   م    س 2018دو ي     ـ بالثاوة الح وان    فن أ  امو ق  ا تم  السامت  الأول  

 ( 2018 ا   ال  ا    الدشوي  س أبش ـ  مو  ) السجسو   الإ ر (9115743) فا  بمغ   م  
تا   و السوفموف اللتن يعتا  أف أصمه  و ا (Ovisariesيشتسن  اؽ العواس إل  نوع الأبش ـ السدتنند  )

)جو ا يعاو   ( س ومرشه مد  سد الأبش ـ خاص الإل   السدت ياة السكتش ة ب ل  د AsialicMouflonالآس و  )  
 (2008و أواوف س 

           لمحم ب و المح    أس س  ا  ن مذكل مر   فه سصوؼ ( – م ب  –مع  أبش ـ العواس ثلاث   ال اض ) لح  
 (2008 س و أواوف  )جو ا يعاو و الدس م العزو   روؼو ال

%/  مد 76-70مد      / فهنالأبش ـ فن الا ا العابن الدو   السر   الأوؿ لمتاوم د الح وانن   مع و
مد  إنت جه %/ مد إجس لن إنت ا الحم ب  فن الا ا س فا  بمغ 38إجس لن المحوـ السشتج  ب لا ا و   /

 % (س22الجتد  -% 8ال ب ة  -% 6بم   ندت  السشتج ص المتش   )الدسد و  2018ـ       ( لش563712)الحم ب
 س (Iñiguez,2005و يكوف أ مس    فن الاب ل و ب اي  الر ه) س موسسنبننم الحم ب  ش  الأبش ـ  إنت ا تس  و ي

المتد     صش  و يدتخ ـ فنس  م   ن  ؽ   ج  بذكل مذ  يل ص  اة بذكل أس سن مد قتل الأسا  يشتا  وو 
 .(  El Balaa and Marie,2008بعا السشتج ص التام  ي  فن لتش ف و سو ي  )و  و الجتش  السحم  

 سا –مثل)موس  الحلاب   أواا ب ا  مشه   وامل و اث   و  س ماك ب  م ب الأبش ـ بسجسو   مد العوامليتنثا و 
بس  أف ماك ب و لك س  ا   و الف  ي ا   لمحم ب س مو   الولامة ( و التن لو ع منث ا   فن الخر اص ا –الأبش ـ 

 لت  ااص التن م اأ  م  مكون ص الحم ب مح  ف فن مح ي  نو    السشتج ص المتش  س مهس    م ب الأبش ـ يمعب مو ا  
 .السشتج ص السرشع  وواص  م  ممى العوامل س شعكس منث ا 

 تعريف الحميب: -2-2
الس ػ اة م  يػ  ج ػ ة و ب ػا السجهػ ة و  ز ال  م الزا    لأنثػ  الح وانػ ص المتونػ الحم ب  و الد ال الش ما مد إفاا 

يحرل  م م بعسم    لاب  ك مم  ب ا متا ع  لح واف أو أكثا مد الشوع نفدػم  ػسد  ل  الخ ل   مد الأمااض و ا
ف  لخمػػوا مػػد الجػػااث    ااحػػ  ب ػػا ماتولػػ  ب لإ ػػ   مػػاوم مع شػػ  ماتولػػ  . كسػػ  يجػػب أف يكػػوف و ل ػػ   مػػد المتػػن أو أيػػ

 ( متوسط مكون ص  م ب الأبا   و الأبش ـ  دب 2ويت د الج وؿ  ق  ) (.Alias,1984السا    )
Raynal-Ljutov ac et al.,2008; park et al ., 2007) ) 
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 متوسط مكون ص  م ب الأبا   و الأبش ـ ( : 2ج وؿ  ق  )
 %الأبش ـ %الأبا   ماك ب الحم ب

 7.9 3.6 ال س %
 12 9 الس مة اللام ش  %

 4.9 4.7 اللاكتوز%
 6.2 3.2 التاوم د %

 0.8 0.2 %الك زا د
المهاد الأزوتية غير 

 %البروتينية
0.2 0.8 

 0.9 0.7 %الام م
 141 91 غ100ـ  مغ/الك لد و 

 158 119 غ100مغ/ الفوسفو 
 19 11 غ100مغ/ الس ش يوـ
 138 145 غ100مغ/ التوم س وـ
 39 42 غ100مغ/ الروميوـ
 0.01 0.01 غ100مغ/ الح ي 
 0.1 أثا غ100مغ/ الشح س
 0.6 0.4 غ100مغ/ ال نى
 0.11 0.08 غ100مغ/E ف ت م د
 4.6 1 غ100مغ/ Cف ت م د 

Raynal-Ljutov ac et al.,2008; park et al ., 2007) ) 
ا  م ب الأبش ـ مد الس مة ال سس  و وفا   لمعاؽ و الفام و يامفل محتو  أمها 5-2ب د  وـ موس  الحلاب  ي

 . (Nouiri , 2018) و   ا م  يفدا سا   نسو الخاوؼ الر  ا س  م ب الأبا  مل التاوم د ما  ن   
 مكهنات الحميب : -2-3
 :الكمية في الحميب المادة الرمبة  -2-3-1
( ما  ن   مل   م ب 1996س%  )لم س ص 19.9-16.2يامفل محتوا  م ب الأبش ـ مد الس مة الرمت  الكم     

           و مامتط  ندت  الس مة الج ف  بسحتوا الحم ب. ( Malcolm and Paul , 1979% ) 12.5الأبا   
     س كس (1999لاؿ موس  الحلاب  )قراوص س و التن مت  ا ندتتهس   بذكل ممحوظ و سمد التاوم د و ال س 

 ( Hamdon,2005م   بعسا الأبش ـ و مو   الولامة)يتنثا محتوا الحم ب مد الس مة الرمت  الكو 



7 
 

 (Abd Allah et al.,2011 )  أم  و Kuchtik1 ( 2008و زملاؤا ) فن الرمت  الكم    ازمي م ندت   إل
(  إل  وجوم م  ا ممحوظ فن ماك ب 2020س و أم   السرا  و زملاؤا ) مل ما ـ موس  الحلاب   الحم ب 

 مة و  سا الأبش ـ و ال   يشعكس  م  محتوا الحم ب مد الس مة الرمت  الكم   .الحم ب مح  منث ا مو   الولا
 :  في الحميب  الدسم-2-3-2
و ماػػ   ندػػت  ال سػػ  فػػن س  هػػ يترػػه  م ػػب الأبشػػ ـ ب شػػ ا ب لسػػ مة ال سػػس   ما  نػػ   مػػل محتػػوا  م ػػب الأباػػ   مش 

و يت  ا محتػوا الحم ػب ( . (Al – Hilali ,1995  6.64 7.2- م ب الأبش ـ  دب ال  اس ص الولش   م  ب د%
بسوسػ  الكس ػ  ( و بعزػه  الأوػا مػامتط  –مػد السػ مة ال سػس  وفاػ   لعػ ة  وامػل : بعزػه  يػامتط ب لت  يػ  )الشو  ػ  

 (.Nouiri,2018)أمها 5و ال   يدتسا  ت  الحلاب  
( س كسػػ  يحػػ م Hilali et al,2011يػػيثا ال سػػ  فػػن الخرػػ اص الحدػػ   و الف  ي ا ػػ  و الا سػػ  ال  اا ػػ  لمحم ػػب )

( . يتكوف ال س  فػن الحم ػب مػد الم ت ػ اص التدػ    و الم ت ػ اص السعاػ ة  Park et al.,2007ال س  سعا الحم ب )
 (.Jooyandeh and Aberoumand ,2010) و ماكت ص م ش   خواب 

معمسهػػ  بم دػػ اي اص متوسػػ    %مػػد م ػػد الحم ػػب(س و يكػػوف 98الم ت ػػ اص التدػػ    ال م دػػ اي اص الثلاث ػػ  )مزػػ  
        ال م دػػػ اي اص لويمػػػ  الدمدػػػم  ب لسا  نػػػ  مػػػد ( فػػػن  م ػػػب الأبشػػػ ـ س و يػػػشخفا محتػػػواا C26-C36الدمدػػػم  )

            الأ  ميػػ  كسػػ  مزػػ  الم ت ػػ اص التدػػ    ال م دػػ اي اص .(Balthazar et al .,2017) مػػل  م ػػب الأباػػ  
 ( .Hilali et al.,2011ال م د اي اص الثش ا   ) و

د س   أػػو مزػ  سػ  مجسو ػ ص  س % مػد الم ت ػ اص الكم ػ 1و مذكل  س تز  الفوسفول ت  اصفأم  الم ت  اص السعا ة 
 .(Haenlein and Caccese,1984ام د و سف شوم يم د  ) يت نوؿإ و فوسفوم  يلس فوسف م  يل كول د  :مشه  

    و الأ سػػ ض ال  ش ػػ  ب ػػا السذػػتع  . و يعػػ   م ػػب الأبشػػ ـ بش ػػم ت ػػ اص مػػد الأ سػػ ض ال  ش ػػ  السذػػتع  لمتكػػوف ا
% مشهػػ  مكػػوف متوسػػ   الدمدػػم  و  ػػ ا مػػ  11% مػػد الأ سػػ ض ال  ش ػػ  ( 75-65ب لأ سػػ ض ال  ش ػػ  السذػػتع  )

لهػ  مو   ( س مثػل الك باويػى  و الك بايم ػى  و الك بايػى و التػنRevilla et al.,2017 م ػب الأباػ   ) مػديس ػ ا 
بننهػ  سػهم  الهزػ   ( و مستػ ز(Foglietta et al ., 2014وفػا وزف الجدػ  و وفػا ندػت  ال سػ  بػم  فػن مهػ 

 .(Recio et al ., 2009)مهس  لسد يع نن مد سو  الت  ي    ل ا مع
س  سػػػا الدػػػتايى م ػػػ  :  سػػػا الك بايػػػىس  سػػػا الس اسػػػت ى  سػػػا الت لست ػػػى الآ و مذػػػكل الأ سػػػ ض ال  ش ػػػ 

( .أمػ  الأ سػ ض Hilali et al.,2011فػن  م ػب الأبشػ ـ )الكم ػ   ته %( مػد ندػت70)أكثػا مػد   سػا الأول ػى 
خاص أ س ػ  كت ػػاة فػن  م ػب الأبشػ ـ و مػد أ ػ  الأ سػػ ض  فتعػ و متعػ مة الػاوابط  س ال  ش ػ  ب ػا السذػتع  أ  ميػ 

شول ػػػػى س أمػػػػ  ل  αفػػػػن الحم ػػػػب الم شول ػػػػى و  غ مػػػػد الأ سػػػػ ض ال  ش ػػػػ  (100غ / 4.7ال  ش ػػػػ  متعػػػػ مة الػػػػاوابط )
   (Revilla et al., 2017)  غ مد الأ س ض ال  ش  (100غ /21)غفتتمالأ س ض ال  ش   و   ة الااب   

 مرمب الذااي د و و مد    الأ س ض ال  ش   ب ا السذتع  فن الوق ي  مد أمااض الامب
(Balthazar et al .,2016). 
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 ػػ ا الشدػػت  مهسػػ  فػػن مام ػػل   ( و معػػ4.4) ق ستهػػ  ـ و مشخفزػػ  فػػن  م ػػب الأبشػػ 3/ أوم  ػػ 6أوم  ػػ و مكػػوف ندػػت  
 (.  (Balthazar et al ., 2017الع ي  مد الأمااض 

 شػػ  الأبشػػ ـ الأصػػ ا سػػش   ما  نػػ   بػػ لأكتا    ال سػػ ندػػت إخ مامفػػل؛ ندػػت  ال سػػ   فػػن ا  عسػػا الشعػػ ا مػػنث ا ل أف لػػو ع
(Abd Allah et al,.2011و لػو ع وجػوم مػنث ا لعػ م مواسػ  الح  )  أيزػ   ندػت  ال سػ   فػن لابػ(Ilic et al 

.,2015  ) 
 (إل  ا مف ع ندت  ال س  فن ب اي  و نه ي  موس  الحلاب  .2002و زملاؤا   ـ ) Pavicأم   و 
 في الحميب :البروتينات -2-3-3
%( فػػػن  م ػػػب الأباػػػ   س و 3.30% ما بػػػل ) 6.1و  4.79بمػػػغ متوسػػػط محتػػػوا  م ػػػب الأبشػػػ ـ مػػػد التػػػاوم د   

 (.Hilali et al.,2011% موام أزوم   ب ا باوم ش   )4% مد الأزوص و 96التاوم ش ص الكم    مذكل
الكايػ م د  و% و مػد أ ػ  مكون مهػ  ال و يػ   2.70ندت  السوام الأزوم   ب ا التاوم ش   فػن  م ػب الأبشػ ـ   و بم  

 ( .(DePeters  and  Cant, 1992  و أ س ض أم ش    اة و بتت  اص
يزػػ  قدػػس د ب ػػا  س فهػػوفػػن مح يػػ  الا سػػ  ال  اا ػػ  و الاسػػتخ اـ التكشولػػوجن لمحم ػػب مهسػػ   التػػاوم د مو ا   يم و يػػ

يتاسػػب ب لحسو ػػ  س و يوجػػ   مػػ  مػػكل جدػػ س ص  س ةا  الكػػ زا د و  ػػو بػػاوم د ب ػػا  دػػ س لمحػػا  :متج ندػػ د  سػػ 
 ا   نػػ نو متػػا 260ما بػػل ا  نػػ نومتا  193فػػن  م ػػب الأبشػػ ـ إخ  يرػػل  ؛ فػػن   لػػ  باويػػ  يختمػػه ق ا ػػ   دػػب الأنػػواع

كسػػ  و مستػػ ز جدػػ س  الكػػ زا د فػػن  م ػػب الأبشػػ ـ ب  مفػػ ع ندػػت   .(Park et al.,2007فػػن  م ػػب الأباػػ     )
 الك لد وـ ف ه  س فلا ما ن لإ  ف  كمو ي  الك لد وـ ولاؿ  سم   الترش ل ما  ن  مل  م ب الأبا  .

يز  الكػ زا د فػن مختمػه س  (Nouiri   (2018,مد التاوم ش ص الكم   %83.75و يذكل الك زا د الكمن بنقد مم 
 (8.9س %) β(61.6س ) s2(22.8)αس%s1(6.7)%αبشدب متف وم  : لآم  أنواع الحم ب الأقد ـ ا

(Selvaggi et al . , 2014. ) 
و يعػ  محويػل الكػ زا د  س و الفوسفو و يست ز الك زا د ب  مف ع محتواا مد الأ س ض الأم ش   الأس س   و الك لد وـ 

 (Nouiri 2018,إل  أجت ف مد أ    سم  ص الترش ل فن مج ؿ الرش   ص ال  اا  )
مزػػػػ  ب تػػػػ  لاكتوبموبػػػػول د و ألفػػػػ   سهػػػػن باوم شػػػػ ص  د سػػػػ  لمحػػػػاا ة فباوم شػػػػ ص السرػػػػل  مػػػػد أمػػػػ  الادػػػػ  الثػػػػ نن 

   ص مرػػػػػػػل الأبشػػػػػػػ ـ بحد سػػػػػػػ تهلاكتػػػػػػػو ألتػػػػػػػوم د و الدػػػػػػػ اوـ ألتػػػػػػػوم د و التاوم اػػػػػػػوز بتتػػػػػػػوفس و مستػػػػػػػ ز باوم شػػػػػػػ
ب تػػػػ   عػػػػ (. و يMolik et al.,2012الع ل ػػػػ  لمحػػػػاا ة ما  نػػػػ  مػػػػل باوم شػػػػ ص السرػػػػل فػػػػن  م ػػػػب الأباػػػػ   )

 Borková andلاكتوبموبػػػول د  ػػػو الدػػػػ ا  فػػػن باوم شػػػػ ص السرػػػل و أ مػػػػ  ندػػػت  لػػػم فػػػػن  م ػػػب الأباػػػػ  )
Snášelová,2005) 

    فػنوجػ  انخف  ػ إخندػت  التػاوم د  فػنسو ػ  الػولامة لمػنث ا  ( وجػوم2011و زمػلاؤا  ػ ـ )  Abd Allah  ػع لا
 مت م و أخا  ما  ن  مل الولاماص الستكاة.مها  فن ولاماص  تمندت
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مػػػنث ا موسػػػ  الحلابػػػ  فػػػن ندػػػت  التػػػاوم د   ػػػث لػػػو ع ا مف  ػػػم فػػػن  (2002و زمػػػلاؤا  ػػػ ـ ) Pavicأو ػػػ  كسػػػ 
وجػوم  (2015و زمػلاؤا  ػ ـ ) Ilicوف التػ  ثس و أو ػ   سػ  مشتره و نه ي  موس  الحلاب  ما  ن   مػل ب ايػ  السو 

 .منث ا لعسا الشع ا و   م مواس  الحلاب   فن ندت  التاوم د 
 :  سكر الحميب -2-3-4
ندػت  ومتػااوت   لمس مة الج ف  فن الحم ب و أقل الدكاي ص خوب ن   و أوفزه   ػلاوة .     ا د    مكونسكا الحم ب يع   

(% و  ػػػػػػن مذػػػػػػ به  لشدػػػػػػت  اللاكتػػػػػػوز فػػػػػػن با ػػػػػػ   ػػػػػػاوؽ 5 - 4.5 ـ العػػػػػػواس بػػػػػػ د )الدػػػػػػكا فػػػػػػن  م ػػػػػػب أبشػػػػػػ
ف فػ  محػ  مػنث ا لكثػا مكونػ ص الحم ػب ثت مػ   و يخزػل لت  ػااص أ الدكا. و (Hadjipanayiotou,1995)الأبش ـ

ث ا لػو ع مػن قػ  و س  (Assenat,1985)ماب ػ  الا  ػل  -الت  ي  –الماوؼ السش و    :مشه  س مجسو   مد العوامل
مػنث ا وجػوم متػ د  كسػ س ( 1998متااجل ندتتم ا تت  ا  مد الذها الث لث )قرػاوص  إخ س  السوس  فن ندت  اللاكتوز

 Gosling etالثػػ نن و الث لػػث ) نتػػ الإن اسموسػػأ مػػ  ندػػت  لػػم فػػن  فتتمػػغس ندػػت  اللاكتػػوز  فػػنعػػ م السواسػػ  ل
al.,1997. ) 

 للاكتوز أقل أو مد وي   لسحتوا  م ب الأبا   مد اللاكتوز سكا امد  م ب الأبش ـ محتوا يكوف  سوم   و 
(Chiliard and Sauvant , 1987)( أف اللاكتػػوز أقػػل مكونػػ ص 2020س و بػػ د الرػسوم  و زمػػلاؤا  ػػ ـ )

 الحم ب م  اا  مح  م ث ا العوامل الت ا   ما  ن   بتا   السكون ص 
 : الحميب  رقم حمهضة -2-3-5
 6.85-6.51نوع لأوا و متااوت فن  م ب الأبش ـ ب د  يختمه  ق  الحسو   مد 
 (Haenelein and Wendorff,  2006 و مػػامتط م  ػػااص  قػػ  الحسو ػػ  بسحتػػوا الحم ػػب مػػد الكػػ زا د و)

 (Mathieu , 1998)  الفدفو  و الم سون ص
 (.etal.,1994)  Gonzaloو أو   بعا الت  ث د أف  ق  الحسو   يت  ا ولاؿ موس  الإم ا  و متع   لمعاؽ  

الح لػ  الرػح    مػ   ا   ق  الحسو   مد العوامػل السحػ مة لاػواـ و مت نػ  الخثػاة الش مجػ   ػد الحم ػب و ميمػا   و يع
 .( Pirisi et al.,2007لمح واف )

  :الحميب درجة حمهضة  -2-3-6
 Pavic et)  متػػنثا م جػػ  الحسو ػػ  بسجسو ػػ  مػػد العوامػػل مشهػػ  موسػػ  الحلابػػ  و السشػػ   و المػػاوؼ الرػػح  

al.,2002).   و يجػػػب التس  ػػػ  بػػػ د م جػػػ  الحسو ػػػ  الش مجػػػ   ػػػد بشػػػ  الحم ػػػب ب لسكونػػػ ص ال ت ع ػػػ  و م جػػػ
محتػوا الحم ػب  و مامتط م جػ  الحسو ػ  بت  ػا. (Mathieu , 1998الحسو   الش مج   د مذكل  سا المتد )

 .م ج  الحسو   فنوجوم منث ا لسوس  الحلاب   2001  ـ  Debry ب د وس مد التاوم د
س و  ػػو أ مػػ  مػػد  D(25-22و لكػػد  سومػػ   مستػػ ز م جػػ   سو ػػ   م ػػب الأبشػػ ـ  بثت مهػػ  وػػلاؿ موسػػ  الحلابػػ  )

 .) Nouiri , 2018 ( م  التوالن D(  25-14س  18-15م ج   سو    م ب الأبا   و  م ب الس    )
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 Rouissi) °ـ20 شػ  م جػ   ػاا ة 3سػ غ/ 1.036تمغ متوسط  كث ف   م ب الأبش ـ ي:  الحميب كثافة -2-3-7
et al.,2006)و معتسػػػػػ  كث فػػػػػ  الحم ػػػػػب  مػػػػػ  ماك تػػػػػم و لاسػػػػػ س  محتػػػػػواا مػػػػػد السػػػػػ مة الرػػػػػمت  اللام ش ػػػػػ  س 

(Croguennec et al.,2008)  مامػػلفػػن  ػػ د كث فتػػم  زيػػ مةيم  إلػػ  يػػفدػػحب السػػ مة ال سػػس  مػػد الحم ػػب س  
 .(Amiot et al.,2002)إ  ف  الس   مد كث ف  الحم ب 

 : في الحميب  الناقمية الكهربائية-2-3-8
الش قم ػ  الكهاب ا ػ  مشهػ  م جػ  الحػاا ةس العػاؽ  وكػ لى  الت  يػ  التػن مػيثا  فػنيوج  الع ي  مد العوامل التن مػيثا   

 (. كسػػ  معػػ ا ال يػػ مة فػػن الش قم ػػ  الكهاب ا ػػ  إلػػ  زيػػ مةAlais, 1984السحتػػوا مػػد التاوم شػػ ص والسػػ مة ال سػػس ) فػن
الاسػتف مة مػد الش قم ػ  فػن الكذػه  ػد  ( إمك ن ػ 2006ب د قرػاوص ) و .السحتوا مد أملات كمو ي  الروميوـ و

  اسػ ص  ػوؿ الش قم ػ  ال  و مع .ش    ل  الته   الزاع نت ج  لتنثا   بسحتوا الحم ب مد الأملات الح ل  السا    
 لمحم ب قم م  ج ا .الكهاب ا   

 :حميبفي الالفيتامينات -2-3-9
و  ػ ما  ويدػتثش  مػد خلػى الكػ  وم د سباػ  يحتو   م ب الأبش ـ ندت  مامفع  مد الف ت م شػ ص ما  نػ  بحم ػب الأ 

مػد  سػا  الأبشػ ـ و الأباػ  يتدػ وا محتػوا  م ػب  فن  ػ د الفول ى ال   مكوف ندتتم فن  م ب الأبا   أ م  . 
يتػوافا ف ػم و C  م ػب الأبشػ ـ مرػ  ا  ج ػ ا  لف تػ م د   يعػ و سمػل محتػوا  م ػب الأباػ  (   D)الت نتون ى و ف ت م د 

 .( Wijesinha-Bettoni and Bulingam ,2013)بوفاة فن الذكل ألف  موكوف اوؿ Eف ت م د 
و الذػػكل الػػ   و  ػػس نوؿ ب لك مػػل  و يستػػ ز  م ػػب الأبشػػ ـ بعػػ ـ ا توااػػم  مػػ  ب تػػ  كػػ  وم د بدػػتب محولػػم إلػػ   يتػػ

بذػكل (Aو يدػ    ف تػ م د ) (Raynal-Ljutov ac et al.,2008) الأبشػ ـ فػن  م ػب(A)يتواجػ  ف ػم ف تػ م د 
 (.Debier et al., 2005و الشسو و م و  العم ـ ) فن الإم اؾ الترا   أس سن

موسػػ  الرػػح   لمح ػػواف و نػػوع الح ػػواف و  يتػػنثا محتػػوا  م ػػب الأبشػػ ـ مػػد الف ت م شػػ ص بعػػ ة  وامػػل مشهػػ  : الح لػػ 
تػػػػػوا  م ػػػػػب الأبشػػػػػ ـ مػػػػػد الف ت م شػػػػػ ص فػػػػػن ب ايػػػػػ  موسػػػػػ  الحلابػػػػػ  ما  نػػػػػ  مػػػػػل ح ع ا مفػػػػػ ع مفاػػػػػ  لػػػػػو  .الحلابػػػػػ 
 .(Michlova et al.,2014نه يتم)

فػن السوجػومة مػد أ ػ  الأن يسػ ص ما  نػ  مػل  م ػب الأباػ   س و  توا  م ب الأبشػ ـ مػد الأن يسػ ص حكس  يشخفا م
الػػ   يػػ مام فػػن نه يػػ  موسػػ   أوكدػػ  از  ز و أنػػ ي  الكػػ زانت دو الم تػػ الك مػػ لاز و أنػػ ي  الت اوكدػػ  از م ػػب الأبشػػ ـ 

 ( .Anifantakis , 1986و الت اوكد  از و الم  وزي  و الك م لاز)الحلاب  
 :في الحميبالأملاح -2-3-10
مثػل  أمػلات أو مامت ػ  مػل ماكتػ ص  زػوي متواجػ  السعػ مف فػن الحم ػب فػن  ػ ة أمػك ؿ : بذػكل لا  زػو  أو  

 . (Zamberlin et al.,2012)ال س   التاوم ش ص و
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 Park et al.,2007)%().70%(ما  نػ  مػل  م ػب الأباػ   )0.9محتػوا  م ػب الأبشػ ـ مػد الامػ م )و يامفػل 
هس ف فػن الك لدػ وـ و الفوسػفو  المػ يد يدػ يستػ ز ب  مفػ ع ندػت  و للأمػلات  ا  ج ػ  ا   م ػب الأبشػ ـ مرػ    عػ  سوم   ي

 ..(Al-Wabel, 2008)و مهس ف لما ل  الشسو و السح فم   م  العم ـ
و يعتتا بشن  س  ن  مل  م ب الأبا   أم  السع مف الثا م  ف امفل محتوا  م ب الأبش ـ مد الاص ص ما

 .(Haenlein and Wendorff , 2006ب لتلام ش وـ بدتب فتااص الا ن ال ويم  )
  و الح ل  الرح   لمزػاع س و الت  يػ  و الفرػل يتنثا ماك   الأملات فن الحم ب بع ة  وامل مشه  : موس  الحلاب

 .(Khan  et al . , 2006س )Cashman , 2006 )و نوع التاب   )
أف محتػػػػػوا  م ػػػػػب الأبشػػػػػ ـ مػػػػػد الفوسػػػػػفو  و الك لدػػػػػ وـ و الس ش يػػػػػوـ و  2005و زمػػػػػلاؤا  ػػػػػ ـ  Sahan بػػػػػ  دو 

 . س وـالروميوـ ي مام ولاؿ موس  الحلاب  ب شس  نلا ع العكس ب لشدت  لمتوم
 :و علاقته ببروتينات الحميب المبن -2-4

يع  المتد مد السشتج ص السدتهمك  بذكل كت ا فن با  آسػ   س و مػد السشتجػ ص التام  يػ  فػن الذػاؽ الأوسػط  س و 
يدػ     إخفػن سػو ي  س     مهس    مشتج  نت جم بذكل أس سن مد قتل الس ا   د و  م  مدتوا   ج س و يعإال   يت  

لسشتجن  م ب الأبش ـ و ال   يست ز ب  مف  ػم السدػتسا لترػل مدػ  س   م ػب  الاقتر م فن الساموم   ذكل كت اب
 .(Hilali et al.,2011)% مد إيااماص الس ا   د 60الجتش (  –الأبش ـ ) المتد 

ب  مفػ ع ق ستػػم كسػ  يستػ ز المػػتد بذػعت   كت ػاة فػػن جس ػل أنحػ   العػػ ل  بدػتب فوااػ ا الرػػح   الكت ػاة س و يستػ ز المػػتد 
ال  اا   بدتب موفا العش صا ال  اا   ف م بذكل مت ت و سهل الهز  س و يتذ بم ماك ػب الحم ػب مػل ماك ػب االمػتد 
مػػل وجػػوم ناػػص  أو زيػػ مة فػػن العش صػػا ب شهسػػ  . فػػ لمتد مرػػ   بشػػن بتاوم شػػ ص الحم ػػب و يتستػػل با سػػ  ب ولوج ػػ  

الأم ش ػػػ  الأس سػػػ   اللازمػػػ  لمسح فمػػػ   مػػػ  الرػػػح  س و يستػػػ ز يػػػوفا جس ػػػل الأ سػػػ ض  إخ س   ل ػػػ  و جػػػومة   ل ػػػ 
 Weerathilake et alبػػاوم د المػػتد ب  مفػػ ع محتػػواا مػػد التػػاول د  و ال م دػػ د ما  نػػ  مػػل بػػاوم د الحم ػػب

.,2014)). 
و  س و االمػتد مرػ   ج ػ  لمعش صػػا السع ن ػ  اللازمػ  لرػػح  العمػ ـ مثػل الك لدػػ وـ و ال نػى و الس ش يػوـ و الفوسػػف

 و يعػػػػػػػػ ز جهػػػػػػػػ ز السش  ػػػػػػػػ  فػػػػػػػػن ف نخفػػػػػػػػ ض  سو ػػػػػػػػ  المػػػػػػػػتد يدػػػػػػػػ     مػػػػػػػػ  امترػػػػػػػػ ص أيونػػػػػػػػ ص الك لدػػػػػػػػ وـ 
 إخفػػن العمػػ ـ س  س و امخػػ  بعػػا العمسػػ   مػػد مشػػ وؿ المػػتد ميمػػاا  لكث فػػ  مػػااك  السعػػ مفMckinley,2005))الجدػػ 

المػتد الف ت م شػ ص  . كسػ  يػوفا مت د أف مش وؿ كو  وا   مد المػتد مػامتط بذػكل إيجػ بن بكث فػ  السعػ مف فػن العمػ ـ
 و الش  س د .  ىلا س س  ف ت م د الاايتوفلاف د و الث  م د و الكوب م م د و الفول

الدكا الو    السوجوم فن المتد  و اللاكتوز ك  ػاا مػد السشتجػ ص المتش ػ  س و لكػد يػشخفا  م  ب لشدت  لمدكاي ص سأ
% ( وػػلاؿ  سم ػػ  التخس ػػا س لػػ ا يوصػػ  بتش ولػػم لسػػد يكػػوف 30% إلػػ  20محتػػوا الحم ػػب مػػد اللاكتػػوز بساػػ ا  )

 .((Weerathilake  et al .,2014 م  م ج    ل   مد التحدس مج ا اللاكتوز 
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و يدتخ ـ الحم ب ك مل ال س  لمحرػوؿ  مػ  لػتد ك مػل ال سػ  و  م ػب وػ لن ال سػ  لمحرػوؿ  مػ  لػتد مػشخفا 
لػػتد ندػػت  ال سػػ  ف ػػم متوسػػ   س و قػػ  متػػ د أف مشػػ وؿ لػػتد  ال سػػ  و  م ػػب متوسػػط ندػػت  ال سػػ  ف ػػم لمحرػػوؿ  مػػ 

مل مش وؿ المػتد بذػكل  %(و بذكل مشتم  مامل مد التعاض لا مف ع الز ط س ما  ن 3.1ندت  ال س  ف م أقل مد )
  س و متعػ   لشػوع مكونػ ص الحم ػب الرػمتم   (  -أبا  –ويتشوع محتوا المتد متع   لشوع الح واف )أبش ـ س ب ا مشتم  

 ( .(Weerathilake  et al .,2014و ب ا   و الس مة الرمت  اللام ش  
يػ  اة مػ اع  و ب ػا مابوبػ  مػد قتػل   رػ ؿ السرػل الػ   يعػفمد أ   السذكلاص التن ممها فن صش    المػتد ان

        دجػػػومة المػػػتفػػػن و ب لتػػػ لن يػػػيثا انفرػػػ ؿ السرػػػل  س عػػػ    ػػػ ا السذػػػكم  لخمػػػل جاثػػػومنمالسدػػػتهمى لأنػػػم ب لتػػػ   مػػػ  
 ػ ـ انفرػ ؿ السرػل و انػ م ا مكونػ ص  عػ ي إخ س مػد السعػ ي ا التػن محػ م جػومة السشػتا  و إقتػ ؿ السدػتهمى و يعػ

مثػػل الشذػػ   و التكتػػ د لسشػػل انفرػػ ؿ و ب لتػػ   مػػ  يػػت  اسػػتخ اـ السثتتػػ ص  .مػػد قتػػل السدػػتهمى    الخثػػاة و ثت مهػػ  مابوبػػ
 Lee and لػػشفس الهػػ ؼ )   فػػن الحم ػػب و و صػػ  التػػاوم دزيػػ مة السػػ مة الرػػمتالسرػػل أو يػػت  العسػػل  مػػ  

Lucey,2010) س فاػػػ  لػػػو ع وجػػػوم  لاقػػػ  إيج ب ػػػ  بػػػ د ا مفػػػ ع محتػػػوا الحم ػػػب مػػػد السػػػ مة الرػػػمت  و انخفػػػ ض
  س ب لتػ لن محتػوا  م ػب الأبشػ ـ مػد التػاوم د الكمػن و الػ  د (Park and Heanlein ,2006)انفر ؿ السرػل

 (.Nuñez,2016)الحسو   و ب ا   ييثا فن جومة السشتا الشه ان و  و  م ج  الحس و التاوم دو 
 :الخرائص الميكروبيهلهجية لمحميب-2-5
ال بػ ة و ب ا ػ  ( . و معتسػ  نو  ػ  السشتجػ ص  –الجتشػ   –يع  الحم ب م مة و ـ لمع ي  مد السشتج ص المتش   ) المػتد 

 ػػ  الس كاوب ػػ  ف لشو    الف  ي ك س  ا ػػ   و الس كاوب ولوج ػػ  . المتش ػػ  بذػػكل أس سػػن  مػػ  نو  ػػ  الحم ػػب الخػػ ـ بشو  هػػ
و ب لتػ لن الحفػ ظ  مػ  نكهػ  الحم ػب مػد جهػ   س فن وفا السع ملاص الحاا يػ  السدػتخ م   مد    الج  ة لمحم ب

Murphy and Boor, 2000))  مد جه  أواا و السح فم   م  الف ت م ش ص 
(Murphy et al., 2001) . 

لأف  ؛ ما ػ   نو  ػ  الحم ػب الخػ ـ ب ػا السعػ لا ننم ـ مااقت  الجػومة فػن الحم ػب  ػ ف الخ وة الأول  فن ل ا نج  أ
      مػػػوف ا نو  ػػػ   م ػػػب وػػػ ـ ج ػػػ ة أمػػػا  ػػػاو   لمحرػػػوؿ  مػػػ  مشتجػػػ ص ألتػػػ ف   ل ػػػ  الجػػػومة. و مرػػػ م  الجػػػومة

   السدػػػتت  لمسػػاض و ب ا ػػ  مػػػد و ومػػوا مػػد الأ  ػػ مفػػن الحم ػػب الخػػ ـ يتزػػػسد معافػػ  الس كاوبػػ ص السوجػػومة ف ػػػ
 .(Lasztity,2009)السموث ص التن مدتب مذ كل صح   

   السعػػ مف الأس سػػ  يػػ  مػػد ال  اسػػ ص ا مفػػ ع محتػػوا  م ػػب الأبشػػ ـ مػػد الػػ  د و التػػاوم د و الأمػػلات و  و ب شػػ  الع
وس    ملااسػ   لمشسػو الجاثػومن    ا التاك ب السح م لمحم ب  و اللاكتوز ما  ن  مل  م ب الأبا   و الس    . ل ا يع

الدػػ ال و  بذػػكم م% مػػد الحم ػػب السدػػتهمى  ػػو 75وػػ  جن . و  مػػ  الػػاب  مػػد أف مػػد الوسػػط  شػػ   ػػ وث ممػػوث 
 ػا متدػتا يدػتب لسشتج ص المتش   السرشع  مد  م ب وػ ـ با يتش ولوف  مايح  كت اة مد السدتهمك دستدتا إلا أف ال

 .(oliver et al,2005) ل  ا  لسدتت ص الأمااض السشاول  ب  ممعا 
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 ,.Alexopouls et al) لح لػ  الرػح   لمح ػواف و ال ػد و التمػوث و الفرػلب الجػومة الس كاوب ػ  لمحم ػب اثومتػن
ميمػػاا  لرػػح  الحم ػػب السشػػتا و معتتػػااف . و قػػ  متػػ د أف الإم امػػ   كػػولا  و السكػػو اص ال  ت ػػ  العشاوميػػ  (2011

ما    نو    الحم ب مد الش     الس كاوب ػ  مػد وػلاؿ لحروؿ  م  الحم بس ل ا س ت  ميماا  لمماوؼ التن م   ف ه  ا
 ال ق ا  و الإم ام   كولا  و السكو اص العشاومي  ال  ت   فن الحم ب . التع ام الع ـ للأ     م اس 

  : بكتريا الكهليفهرم -2-5-1
سػػ لت  ال ػػااـ س و سػػ لت  الأوكدػػ  از ب ػػا  و  ػػن  رػػ  ص  Entrobacteriaceمشتسػػن  ػػ ا التكتايػػ  إلػػ    امػػ   

        مشتجػػػ   سزػػػ ° ـ 37سػػػ     مػػػ  م جػػ   ػػػاا ة  48متتوبػػ  س  واا ػػػ  اوت   يػػػ   س يسكشهػػ  مخس ػػػا اللاكتػػػوز وػػلاؿ 
 أ     مق ا  متتل لع ة أجش س ماول   ا الع ام  مثل : م  و مذسل بكتاي  الكول فو ـ  مع   . ا  و ب ز 

Esherichia , Klebsiella , Entrobacter ,………. و متػ و  ػ ا الجػااث   محػ  السجهػا بذػكل  رػ  ص  س
جػوم العرػ  ص الاولون ػ   إف و و  ػن  د سػ  لمحػاا ة و يسكػد الازػ    م هػ  بعسم ػ  التدػتاة .س خاص  ج  صػ  ا 

 كوف مر  ا  لأمااض   ي ة بول   و مش سم  . مو  ا الأمع   يسكد أف 
و سػػتب وجوم ػػ  فػػن الحم ػػب و مذػػتا نم مل ػػل  .E.coli ا الأجشػػ س و يزػػ  الشػػوعو يعػػ  جػػشس الإم امػػ   أمػػها  ػػ

 م  التموث التااز  س ل لى مدتخ ـ مجسو   الكول فػو ـ لم لالػ   مػ  مػ ا  ػ ا التمػوث س و يعػ د  ػ ا الشػوع بذػكل 
مم س و يتاافػج لت عن فن أمعػ   الإندػ ف و الح ػواف س و  شػ  مػوفا المػاوؼ السش سػت  يدػتب فدػ م الحم ػب و مذػتا 

 خلى مل إنت ا ب ز و لع  ب ا مابو  ف م  ااح  مذتم  ااح   وث الح واف .
السدتب الاا دن لالته   الزػاع س   ػث متزػ  ه و متػااك  فػن الفامػ  ل تجػ وز  ػ م   اؿ الد با   الأجش س مع و 
 مم وف وم   فن ال ااـ مس  ي ي  مد الإص ب  ب لته   الزاع \1000000\
 .(Sneath et al .,1986 ،1984،حداد)
 
  المكهرات العنقهدية الذهبية : -2-5-2

و  ػػن مشتذػػاة بكثػػاة فػػن ال ت عػػ  )التابػػ  و  س Micrococcaceaeإلػػ  فرػػ م  السكػػو اص العشاوميػػ  ال  ت ػػ  مشتسػػن 
 سلامتامػػب بذػػكل ب ػػا مشػػتم  يذػػتم  ش ق ػػ  العشػػب و  ػػن  تػػ  ة  ػػد مكػػو اص  س بكتايػػ  موجتػػ  لرػػت   بػػااـالس  (

و اللا واا ػ  س و مشتجػ  مد مخسا ال موكوز مح  الماوؼ الهواا       شتا   مزي و ب ا متحاك  واا   اوت   ي  س 
و متوقػػه  شػػ   °ـ 45-10و مشسػػو  مػػ  م جػػ   ػػاا ة بػػ د  °ـ (37و م جػػ  الحػػاا ة السثمػػ  لشسو ػػ  ) لأنػػ ي  الكتػػ ل  
لأنػػه و  مػػ  جمػػ  الإندػػ ف و الح ػػواف و معػػ  السدػػتب و متواجػػ   ػػ ا التكتايػػ  فػػن أبذػػ   ا ° ـ 7.78م جػػ   ػػاا ة 
 مااض السع ي  و التدس  ال  اان .لع م مد الأ

 س   مثػل الػػ يف ف السعػو  السدػيوؿ  ػد  ػ لاص التفذػن ب لتدػس  ال ػػ اان و الدػلالاص السسا ػ  مشػتا بعػا الػ يف ن ص
و  س لا يػػتح   بعسم ػػ  بدػػتاة الحم ػػب و  ػػ ا الػػ يف ف ث بػػ   اا يػػ   س و الإسػػه ؿ  و يػػيم  إلػػ   ػػ وث  ػػ لاص الاػػن 

لػػػ ا أصػػػت   %.10متواجػػ  فػػػن الحم ػػب و الأجتػػػ ف و مدػػػت  ل الشسػػو بوجػػػوم مااك ػػ    ل ػػػ  مػػػد الكمػػو  مرػػػل  تػػ  
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 شػ  وػ ف الأب يػ  فػن يػاوؼ سػ ا  أو  شػ   ػ وث التموث ال ػ اان بهػ ا التكتايػ  فػن ب يػ  الأ س ػ  نت جػ  الدػا   
 ا الأب ي .التموث مد قتل الع مم د فن محز 

 ( Sneath et al., 1986 ،1984، حداد(
معتس  سلام  الحم ػب الخػ ـ  مػ   إخ موف ا مشتج ص آمش  و صح   س ح ي ص التن مواجم مشتجن الألت فمد أ   التو 

   م و نوع الأ     ال ق ا  السوجومة ف م س و التن مكوف مديول  بذكل  ا س  د إ  اث مخ لا لمرح  .
متػػ ع نهػػا متك مػػل الحم ػػب الشم ػػه و مذػػتا مم الآمشػػ  لمسدػػتهمى س نجػػ  أ س ػػ   مػػ  االست ايػػ   و مػػد وػػلاؿ ال مػػب

 ػػ لن الجػومة س لػػ ا كػ ف مػػد الزػػاو    بذػكل  ػػمو الحرػػوؿ  م س لزػس ف سػػلام  السشػتا فػػن جس ػل ماا ػػل إنت جػم
إجػاا اص سػلام  ال ػ ا   و لاس س  الخ ص  ب لس     لكػن يػت  إمتػ ع س التعاؼ  م  مر م  مموث الحم ب السختمف  

 Paraffin et)لمحػػ  مػػد ممػػوث الحم ػػب و مذػػتا مم     مهسػػ  و  ػػس ف جػػومة العسػػل فػػن الس   ػػ    و الػػ   يعػػ
al.,2018). 

 و مد أ   العوامل التن ميثا فن الجومة الس كاوب   لمحم ب :
   الحالة الرحية لمحيهان :
ب لتكتايػػػ  و إصػػػ بته   زػػػاع.نت جػػػ  ممػػػوث بػػػ ة ال عزػػػا و يعػػػاؼ بننػػػم التهػػػ   بػػػ ة الس و أ سهػػػ  التهػػػ   الزػػػاع 

و التػن  Mycoplasma spس Streptococcus uberisبػ لسكو اص العشاوميػ  ال  ت ػ   و الإمػ ايك   الاولون ػ  و 
 . ( Calvinho and Tirante., 2005)  مختاؽ قش ة الحمس  و متك ثا فن و اف الزاع

 (Akers  (2002,و ة مد الته   الزاع  الدايا  و يعتتا الته   الزاع مح  الدايا  أكثا و 
( Forsbäck et al.,2011)  و يدػتب التهػ   الزػاع م  ػاا  فػن ماك ػب الحم ػب مػد الش   ػ  الأن يس ػ  ف ػ مام س

(س و يشج   شػم  زيػ مة فػن  ػ م الأ  ػ   ال ق اػ  ,Grieve and kitchen  (1985محمل التاوم ش ص و م د الحم ب
قػػه م جػػ  التمػػوث  مػػ  نػػوع الأ  ػػ   ال ق اػػ  السدػػتت  لمسػػاض و م جػػ  الإصػػ ب   و ندػػت  و متو  107يرػػل  تػػ   

  (. Murphy and poor,2000الإص ب  فن الا  ل)
 توااػم  مػ  سػسوـ معويػ  ماوم ػ   ن مجػ   لاالحم ب الش ما  د الته   الزاع  يذػكل و ػاا   مػ  صػح  الإندػ ف و 

( و التػػن مدػػتب ال ث ػػ ف و الاػػن   و  Gilmour and Harvey , 1990اوميػػ  ال  ت ػػ   )ش ػد السكػػو اص الع
 .  (Kluytmans et al ., 1997)مذشج ص السع ة 

% مػد الإصػ ب  46.9ف السكو اص العشاومي  ال  ت   مد    بحػوالن فإ و مد السلا ع أنم  ش    وث الته    اع
  (2002,الأ بػػ عصػػ ب  فػػن جس ػػل % مػػد الإ14.3فػػن جس ػػل الأ بػػ ع فػػن  ػػ د مدػػ    الامػػ ايك   الاولون ػػ    

Akers) . 
 مهث البيئي في المزرعة المنتجة :الت
مثػل الت اػ  السح  ػ  و س و مشهػ  الخ  ج ػ  س الته   الزػاع  لمث س مشه  ال اوم   س يتموث الحم ب بعوامل متشو    

و لػػػػاؽ س  ػػػػ ص الحمػػػػب و ماشس و العذػػػػب  س و الأ ػػػػلاؼ س و التػػػػاا س و الس ػػػػ ا السموثػػػػ   س م جػػػػ  نم فػػػػ  الح ػػػػواف



15 
 

و لػػػاؽ مع لجػػػ  الحم ػػػب . و يعػػػ   س و معػػػ اص التخػػػ يدس و أوانػػػن الحلابػػػ   س و معػػػ اص ناػػػل الألتػػػ ف س الت ه ػػػا
السرػػ   السحػػ م لتمػػوث الزػػاع  ػػو التابػػ  فػػن الساا ػػن  و مخمفػػ ص الرػػاؼ الرػػحن و مػػوام الفامػػ  فػػن الحم ػػاة 

,2002)  Akers). 
الزػػاع بسػػ   ب ػػا نم ػػه و  ػػ ـ التجف ػػه قتػػل  بدػػ ل  مػػ م ػػب الخػػ ـ ميمػػاا  وجػػوم بكتايػػ  الاولػػوف فػػن الح عػػ و ي

و السس  سػػ ص ب ػػا الرػػح   أثشػػ    سأو  ػػ ـ م ه ػػا معػػ اص الحلابػػ   سأو التجف ػػه بسش مػػه ب ػػا نم فػػ س الحلابػػ  
و الشم فػػ  موف السدػػتوا الأمثػػل لمحم ػػب و  ػػ وث ممػػوث بس ػػ ا الرػػاؼ الرػػحن س محزػػ ا الزػػاع قتػػل الحلابػػ  

  اص الحلاب   س كس  م  ا تت   و ان ص جسل الحم ب نا م  اج  لح وث التموث الجاثومن .لسع
 ماوم التخ يد :

  cuf-ml( مدػتعساة 103-102مػد الأ  ػ   ال ق اػ  ) قمػ لا   ا  يحتو  الحم ب ال ػ زا مػد الح وانػ ص الدػم س   ػ م  
 Richter)مخ يشم  ش  م ج   اا ة   مي و التن مرل إل   عف د أو ما   عه فن أقل مد ثلاث س   ص أثش   

et al ., 1992) ويعتس  خلى أس س    م  محتوا الحم ب مد الأ     ال ق ا  و م ج   ػاا ة التخػ يد (Kurwijila 
et al., 1992 ) مدػتعساة فػن الس ممتػا  م ػب مدػحو  ال سػ  و السعاػ  أو  105. و ا مفػ ع  ػ م الس كاوبػ ص  ػد

 فن الحم ب الخ ـ  ن ميما لماوؼ إنت ا ب ا صحن لمحم ب . الكذه  د مدتت ص الأمااض
 شػ   سػ  ت دإلػ   5.5( إل   انخف ض فتاة مف  ل أز ؽ الس تم د مػد 1994)  Sarkar and Misra  و أم  ص 

 س   ص .  8م ج  ماوي  و لس ة 35و ل  م ب الأبا    م  م ج   اا ة 
س      ث معتا  د نو    ج ػ ة لمحم ػب  3- 2.5  مااو   ب د و ك ن  نت ج  اوتت  أز ؽ الس تم د فن التجاب  ق

 السنووخ فن التجاب  وفا   لاوا   اوتت   أز ؽ الس تم د  .
أس سػ    لحفػع الحم ػب مػد  و يعتتا  فػع الحم ػب  مػ  م جػ   ػاا ة مشخفزػ  فػن السػ ا ع و مع مػل الترػش ل  ػ ملا  

و لكػد  س لتموث ب لأ     ال ق ا  السحتػ  ل  جػ  الحػااة السعت لػ و لكد  فع الحم ب به ا ال ايا  يحس م مد االتموث 
 (Huis ,1996يجعمم أكثا  ا   لمتموث ب لتكتاي  السحت  ل  ج  الحاا ة السشخفز  )

و مػػامتط السذػػ كل الس كاوب ػػ  لمحم ػػب وػػلاؿ  سم ػػ  التتايػػ  مػػل التكتايػػ  السحتػػ  ل  جػػ  الحػػاا ة التػػ  مة و التػػن مشسػػو  
 م ج  و التن يسكد أف متا  مح  منث ا   التكتاي  السحت  ل  ج  الحاا ة السعت ل  . 7° اا ة  بتط   ش  م ج 

  سػػتف مة مشػػم الحم ػػب ب  جػػ   ػػاا ة مشخفزػػ  و الا لػػ ا مػػد أجػػل الحرػػوؿ  مػػ   م ػػب صػػحن يجػػب مام ػػل فتػػاة  فػػع
 سػػػ ص الرػػػح   السس فػػػن أقػػػا  فتػػػاة مسكشػػػ  لمحرػػػوؿ  مػػػ  مشػػػتا صػػػحن مػػػل فتػػػاة صػػػلا    لويمػػػ  مػػػد وػػػلاؿ  

أصػت  محم ػل السخػ لا و نا ػ  ( س  ػث  Sarkar,2016  لمسح فمػ   مػ  الدػلام  الس كاوب ػ  لمحم ػب الخػ ـ  ) 
السذػػ  ك  فػػن الإنتػػ ا و  الػػتحك  الحاجػػ  )   سػػب  ( نم مػػ   معتػػاؼ ف ػػم مول ػػ   لإما ة سػػلام  ال ػػ ا  لجس ػػل الجهػػ ص

 التجه   و التخ يد و موزيل ال ع ـ للاستهلاؾ التذا  .
م اك   الاولون ػ  و السكػو اص العشاوميػ  ال  ت ػ  و لاس س  الإس كس  لو ع وجوم اوتلاؼ وا   فن مع ام الاولون  ص 

لحلابػػ  مسػػ  يتػػ د ا ت  جهػػ  فػػن الحم ػػب الشػػ ما مػػد مػػ ا ع الألتػػ ف و التػػن امرػػف  بػػ وتلاؼ م جػػ ص الشم فػػ  وػػلاؿ ا

https://www.researchgate.net/profile/Surajit_Sarkar4


16 
 

      امتػػػ ز  ػػػ ا الحم ػػػب ب  مفػػػ ع محتػػػواا م فاػػػ  إلػػػ  م يػػػ  مػػػد التػػػ  يب و مت بعػػػ  الجػػػومة الس كاوب ػػػ  لمحم ػػػب أثشػػػ   جسعػػػ
 .(Mhone et al.,2011)مد الأ     الد با  ما  ن  مل الحم ب الش ما مد م ا ع م تج نم ـ اله سب 
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 لثالفرل الث 
 مهاد البحث وطرائقه

MATERIALS & METHODS 
فػن مح فمػ   و السابػ ةس نعجػ  ( 18) مجسو ػ  ميلفػ  مػدم  جسل   ش ص  م ػب الأبشػ ـ مػد : أو  الع ش ص -3-1

          نخ لػػػػ -(%50 )مػػػػع ا مجػػػػاوش-(%11)كدػػػػت  ق ػػػػدو الس ػػػػ اة بعم اػػػػ  مكونػػػػ  مد)  سػػػػ ة ب ل اياػػػػ  الدػػػػا    س
 ( .%4)متسس ص  مف   -(35% )
م ا  مػػنووخة وػػلاؿ فتػػاة الإ/مػػل لكػػل   شػػ  500بسعػػ ؿ مػػام د مػػهاي   و كس ػػ  / بعػػ  الف ػػ ـ  مػػ  جسػػل الع شػػ ص  و

ْـ ونامػم إلػ  السختػا لإجػاا  التح ل ػل  ( 4م ج   اا ة ) مت ماة إل  امتاي  متل  سم   جسل الحم ب   س   ث صت     
 الخ ص  ب ستخ اـ مكعت ص الثما لمتتاي  .

 : من(  ؤوس مد الأبش ـ ك لآ3  )س  مجسو  ص س كل مشه  مز فن   وان ص التجاب م  موزيل 
 

 السجسو    سا الأبش ـ مو   الولامة
 ولامة متكاة

 (وؿ)ك نوف الأ
 الأول  سشت د

 الث ن   ثلاث سشواص
 الث لث  أ بل سشواص

 ولامة متنواة
)ك نوف الث نن و 

 مت م (

 الاابع  سشت د
 خ مد ال ثلاث سشواص
 الد مس  أ بل سشواص

 
 
 حميب:اختبارات ال-3-2
 تقدير المادة الرمبة الكمية في الحميب : -3-2-1
/ سػ   ص  تػ  ثتػ ص الػوزف 7-5وػلاؿ /  °ـ/ 103م  ماػ يا السػ مة الرػمت  الكم ػ  بػ لتجف ه  مػ  م جػ   ػاا ة /  

 ( .Afnor,1998وفج )
جفشػػ  س ثػػ  مجف فهػػ  بػػ لهوا  الدػػ ود  ػػسد فػػاف مػػ   ػػت م  مػػ  غ( مػػد الع شػػ  وو ػػعه  فػػن 5مػ  وزف  ػػوالن ) إخ 

  ت  ثت ص الوزف . °ـ/ 103م ج   اا ة /
 الا نوف : و لتج

 100× = ) وزف الع ش  بع  التجف ه / وزف الع ش  قتل التجف ه (  لمحم ب الس مة الرمت  الكم  
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 :في الحميب تقدير المادة الدسمة  -3-2-2
الكتايػ  خ   هز  الع ش  بوجػوم  سػام نه إإخ ( . Afnor,1998س  وفا   ل ايا  جابا )ما يا الس مة ال سجاا   

مػػػل( مػػػد الحسػػػا فػػػن أنتػػػو  جابػػػا الخػػػ ص ب لحم ػػػب و يدػػػكب بػػػتط  10يو ػػػل ) س إخ( غ/ؿ825 1الكث فػػػ  )
( غ/مػل س ثػ  811 0مل/ مد الكحػوؿ الإي وم مػن بذػكل م اػل و خ  كث فػ   )1مل/ مد الحم ب س ث  يو ل /11/

ـ ( 67م / 5لسػ ة /  مو ة1070ي مج الأنتو  و ياا و يو ل بع    ماول جهػ ز ال ػام الساكػ    ػسد مػاوم ) 
 . ث  ميو  الااا ة مد الأنتو 

(س ب لسع ياة بس  اص الروميوـ (Dالحسو   ب ل  ج  ال و ن ك   ق  ص: نات في الحميب تقدير البروتي -3-2-3
 . (Fil,1981)   السعتس ة مد قتلمعموم  الع   ي  وفا   لم ايا  الاسس

      2تكس   الروميوـ    دتو   N( 1 0السع ياة بس  اص الروميوـ )  مسو   ل دمد الفو م لم (2) أ  هث   
 . 3و مت  مع ياة الذ    بس  اص الروميوـ ت

  : وفج العلاق 
 1.7( × 3ت-2ندت  التاوم د = )ت

 : في الحميب  تقدير اللاكتهز-3-2-4
     (مػػل10يو ػػل ) إخ( . Refractometerاػػ يا اللاكتػػوز ب لا تسػػ م  مػػ  قايشػػ  الانكدػػ   ب سػػتخ اـ جهػػ ز )مػػ  م  

       ( ـ  نحرػل  مػ  السرػل90ب لتدػخ د  تػ  م جػ   ػاا ة )مد الحم ب فػن أنتػو  ويزػ ؼ لهػ  كمو يػ  الك لدػ وـ و 
 . و ب لا تس م  م  ج اوؿ و ص  يت  الحروؿ  م  ندت  اللاكتوز

 :في الحميب تقدير الرماد -3-2-5
       و خلػػى بحػػاؽ الع شػػ  السجففػػ   ػػسد مامػػ ة  مػػ  م جػػ   ػػاا ة (AOAC,1990) يػػت  ماػػ يا الامػػ م وفاػػ   ل اياػػ   
 .س  (  ت  الحروؿ  م   م م أب ا و ؿ مد الكابوف  بع    يت  وزنه 7-5ـ/ 525) 
 الا نوف : لتجو 

 100× زف الع ش  قتل التام   ( % لمام م = )وزف الع ش  بع  التام   / و 
 تقدير درجة الحمهضة :-3-2-6
(س ب لسعػػػ ياة بسػػػ  اص الرػػػوميوـ معمومػػػ  الع   يػػػ  وفاػػػ   لم اياػػػ  الاسػػػس   (Dماػػػ   الحسو ػػػ  ب ل  جػػػ  ال و ن ك ػػػ   

 ( .Fil,1981السعتس ة مد قتل )
مػل ( مػد الحم ػب 100مػ  لسعػ ياة )( اللاز  N 9/1)  (1)ت  ث أف ال  ج  ال و ن ك    ن كس   م  اص الرػوميوـ 

 :فج العلاق  بوجوم مل ل الف شوؿ فت لا د . و 
 10×1م ج  الحسو   =ت
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 : تحديد رقم الحمهضة -3-2-7
س   ػػث مػػ  و ػػل  °ـ( 20( م تػػا س  مػػ  م جػػ   ػػاا ة )pHمػػ  مح يػػ   قػػ   سو ػػ  الحم ػػب ب سػػتخ اـ ما ػػ س )  
 ( .Afnor,1998ة ) سد كنس الحم ب و أو ص الااا ة مت ما  سا  سال
 :في الحميب تقدير الناقمية الكهربائية  -3-2-8
ياػ س محتػوا الحم ػب مػد الذػوا م الكم ػ  و ماػ    والػ  ( . Inolabم  ق  س الش قم   الكهاب ا ػ  ب سػتخ اـ جهػ ز )  

   ) م من س س شس / س  ( .
 :الحميب تقدير كثافة  -3-2-9
 ػػاا   و الػػ   يعتسػػ   مػػ  و ػػل السا ػػ س  ػػسد سػػح ت مػػ  ا يحتػػو   يمػػاب سػػتخ اـ ما ػػ س الكث فػػ  السػػ وم بس  
 .و  ش  استااا  م  اف الكث ف  ميو  الااا ة مت ماة  مل (  م ب 100)
 الميكروبيهلهجية لمحميب:الاختبارات -3-3
   :تخدمةدالأدوات الم-3-3-1
    ش  . -ب ز بش ف  -ألت ؽ بتا   –( مل 1م ص ص ) -( مل 10م ص ص ) -أوس م م  ي   -
 ص مػػػ  إجػػػاا  التخف فػػػحمػػػوؿ التخف ػػػه التايتتػػػوف مػػػل السمػػػ س و و مػػػد أجػػػل إجػػػاا  التخف فػػػ ص العذػػػاي  مػػػ  اوت ػػػ   م -

 . استخ اـ م ص ص معاس العذاي  ب ل ايا  التام  ي  و 
 :المدتخدمةالأوساط المغذية  -3-3-2
 plate count agar (M091)وسط التع ام الع ـ :ومكوف  -

 ت  غ /ؿالشد السكون ص
 5 لمك زا د نواما التحمل الأن يسن

 5 2 ولاص  الخس اة
 1 مكدتاوز

 15 أج  
 

    : الآمنمحز ا وسط التع ام الع ـ وفج م  
 الوسػػػػط. لإخابػػػػ  مد السػػػػ يا وبم ػػػػ دػػػػخمالسػػػػ   السا ػػػػا   ثػػػػ   العػػػػ ـ مػػػػل  مػػػػد وسػػػػط  التعػػػػ ام( غ/ؿ 5 23مػػػػ ا )

/121لاؼ  م  م ج   اا ة /وموك  الس يا الد بج بواس   الأ عاو جاا م  م . 15 لس ة ْـ
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 Baird Parker Agarالسكػػو اص العشاوميػػ  ال  ت ػػ : الوسػػط الس ػػ    السدػػتخ ـ  لمكذػػه  ػػدمكػػوف  -
(M043) 

 (BPA): 
 غ/ل المكهنات

 10 لمكازئين نهاتج التحمل الإنزيمي

 5 خلاصة المحم

 1 خلاصة الخميرة

 12 غلايدين
 10 بيروفات الرهديهم

 5 مهريد الميثيهمك

 20 أجار

 
 : الآمنوفج   Baird Parker agarمحز ا وسط  م  

د السػػ يا وبمػػن  تػػ  خوبػػ ف خ( مػػل مػػد السػػ   السا ػػا   ثػػ  سػػ950)مػػل  الدػػ بج  مػػد الوسػػط( غ 63مػػ ا ) جػػاا 
 م  15 لس ة ْـ / 121  الوسط الد بج بواس   الأوموكلاؼ  م  م ج   اا ة / عاوجاا م الوسط بذكل ك مل.

 / مل مد الوسط السعا  .100/مل لكل /5صف   الت ا بسع ؿ / أ  هْـ / ث   48متاي  الس يا  ت  / جاا 
 :  Violet Red Bill Agar( المدتخدم لمكذف عن الاشيرشيا كهلاي VRBAالهسط المغذي )  -

 بااـ / ل تا السكون ص

 7 ولاص  المح  السهزوـ ب لتتد د
 3 ولاص  الخس اة

 5 روميوـكمو ي  ال
 1.5 أملات الرفاا 

 10 لاكتوز
 03 0 الحساة السعت ل 

 002 0 بشفدج   الكايدت ؿ
 15 أج  

 : الآم  وفج الساا ل  Violet Red Bill Agarم  محز ا وسط 
 /مل م   ما ا.1000( فن /VRBA/ غ  مد وسط )41.53م ا / جاا 
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( 48مػ  متايػ ا  تػ  )/ مقػ اج بعػ  خلػى 10ؾ ي مػن لسػ ة /مػا م  ف و خوب ف الوسط ب لك مل س و سخد الس يا  ت  ال 
 ستخ ـ .اْـ و 

 ( :CMTاختبار كاليفهرنيا )-3-3-3
مػػد الحم ػػب لكػػل  جػػ  مػػد محمػػوؿ ك ل فو ن ػػ  س يدػػتخ ـ لمكذػػه  ػػد   لػػ  التهػػ   الزػػاع محػػ      نزػػ ه  جسػػ  

 الدايا  .
 اختبار أزرق الميتمين :-3-3-4
الأن ب ػػب الح ويػػ   مػػ   سػػ ص( مػػل مػػد الحم ػػب السػػاام فحرػػم و 10إلػػ  ) ( مػػل مػػد أز ؽ الس تمػػ د1ه )أ ػػ   

الكذػػػه  ػػػد وجػػػاا .  °ـ 1±37الأن ب ػػػب فػػػن  سػػػ ـ مػػػ ان  مػػػ  م جػػػ   ػػػاا ة  وو ػػػع  س السػػػ يا بدػػػ امة معاسػػػ 
 .م ة زواؿ الموف   ره س    و سجمكل ن    الأن ب ب

 المبن : اختبارات-3-4
 ترنيع المبن : -3-4-1

و  °ـ 45مس متعهػػ  متايػػ  الحم ػػب  تػػ  م جػػ   ػػاا  6و لسػػ ة  /  °ـ 90يػػ  لمحم ػػب  تػػ  م جػػ  مع ممػػ   اا   لتاػػ 
 4-3لسػ ة   °ـ 40 مػ  م جػ   ػاا ة  % و التحايػى س ثػ  و ػل فػن  سػ ـ مػ ان3بسع ؿ  لمحم ب  إ  ف  الت ما 

 .°ـ 3س و التتاي   م  م ج   اا ة س   ص 
 انفرال المرل :-3-4-2

سشفرػػم  مػػد المػػتد بػػوزف مو ؽ و  ػػو فػػ  غ س ثػػ  ناػػوـ بػػوزف الػػ و ؽ مػػل الاسػػل و ق عػػ  مػػ  ماػػ يا كس ػػ  السرػػل ال
كس ػػ  السرػػل كػػل  بػػل سػػػ    ثػػ  نرػػه سػػ    ثػػ  سػػػ    و  صغ ( مػػد المػػتد . و قػػػ   50الاسػػ ش  .  ثػػ  يػػوزف )

 كس   السرل الش مج  . وزن  ث  سس  ت د 
 2× ل الش ما بع  س  ت د كس   السرل الش مج   د المتد = وزف السرو لتا  العلاق  : 

 : التحميل الإحرائي -3-5
قو ن   إخس و صسس  التجاب  وفج الا    ص السشذا   ((Genstat,12التحم ل ب ستخ اـ بان ما  جاا _ 

 (L.S.D≤0.05الستوس  ص وفج أقل فاؽ معشو   ش  مدتوا  )
        ب د محتوا الحم ب   اس  العلاق ل_ و م  استخ اـ محم ل التت يد ب مج ا وا   و مع مل الا مت م ب اسوف 

 انفر ؿ السرل فن المتد مد التاوم د و
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 الفرل الرابع
 النتائج و المناقذة -4

 :في الحميب المادة الرمبة الكمية  فيتأثير العهامل المدروسة -4-1
ـ مل ماػ ـ موسػ  ( إل  ا مف ع ندت  الس مة الرمت  الكم   فن  م ب الأبش 3مذ ا مع   ص الج وؿ  ق  ) -

الكم   لمحم ب فن الذها الأو ا مد السوسػ  و بمػغ سجم  ال  اس  أ م  ندت  لمس مة الرمت   فا الحلاب  س 
% و بفػاوؽ معشويػ  وا ػح  بػ د أمػها ال  اسػ  و أمنػ  ندػت   18.65متوسط ندت  الس مة الرمت  الكم   
و ما  ب  أ م  ق س  مل قراوص س  % 15.76بمغ متوسط الشدت    إخسجم  فن ب اي  موس  الحلاب  و 

 %  2.2±18.11و ك ن  ( 1999)
  ا الشت ج  لت ع   نت ج  لا متػ م ندػت  السػ مة الج فػ  بسحتػوا الحم ػب مػد التػاوم د و ال سػ  و قػ   مع و 

 .( 1999ا مفع  ندتتهس  بذكل ممحوظ ولاؿ موس  الحلاب  )قراوص س 
%  شػ  أبشػ ـ  18.02بم ػ  الشدػت    إخ (Hilali et al .,2010aنت اا ال  اس  مل نت اا ) مذ به كس   

 العواس 
( إلػػ   ػػ ـ وجػػوم مػػنث ا لسو ػػ  الػػولامة  فػػن  ندػػت  السػػ مة الرػػمت  الكم ػػ  فػػن 3يذػػ ا الجػػ وؿ  قػػ  ) كسػػ  -

مػت م  و  م ػب أبشػ ـ ولاماص مػها كػ نوف الأوؿس و بم ػ  ندػت  - م ب  أبش ـ ولاماص مها كػ نوف الثػ نن
% و بػػ وف 17.47رػػمت  الكم ػػ  فػػن  م ػػب الشعػػ ا الوالػػ ة فػػن  الذػػها كػػ نوف الأوؿ   ػػث بم ػػ  السػػ مة ال

مػػت م    ػػث بم ػػ   ندػػت  –مػػل  م ػػب ولاماص مػػها كػػ نوف الثػػ نن (p≤0.05 شػػ  )فػػاوؽ معشويػػ  وا ػػح  
 .(  Morsy,2002و موافا    ا الشت ج  مل نت ج  )       %  17.30الس مة الرمت  ف م 

فػن م اسػتم  مػ   ػاق د مختمفػ د  (2011و زمػلاؤا ) Abd Allah     ا الشت ج  مل  نت اا ول   متوافج ق
 . م  التوالن( %   17.3 – 18.2)    م استم نت اان  فك 

( و التػػن بم ػػ  Junior et al .,2015و ما  بػػ  أمنػػ  ق سػػ  لشدػػت  السػػ مة الرػػمت  الكم ػػ  مػػل نت جػػ ) 
17.305.% 

  ل ب د موس  الحلاب  و مو   الولامة فن متوسػط ندػت  السػ مة الرػمت  الكم ػ  م اس  منث ا التف  كس  مس -
لمحم ب  س فا  سجم  أ م  ق س  لشدت   الس مة الرمت  الكم   فن  م ب الشع ا الوالػ ة فػن كػ نوف الأوؿ  و 

ه  فػػن (% س أمػػ  أمنػػ  ق سػػ  لشدػػت  السػػ مة الرػػمت  الكم ػػ  فاػػ  مػػ  مدػػج م18.72بشه يػػ  موسػػ  الحلابػػ  ) و 
 (%15.75 م ب الشع ا الوال ة فن ك نوف الأوؿ و بشه ي  موس  الحلاب   )
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 ( : ندبة المادة الرمبة الكمية لمحميب % خلال مهسم الحلابة3الجدول )

a-b-c-d-e-f-g* وم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس .  ا الاموز إل  وج: مذ ا 
L.S.D≤0.05* 

 )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*
( إلػػ  ا مفػػ ع ندػػت  السػػ مة الرػػمت  الكم ػػ  فػػن الحم ػػب مػػل ماػػ ـ  سػػا الح ػػواف س فاػػ  لػػو ع 4يذػػ ا الجػػ وؿ  قػػ  ) -

% و  17.85ت  السػػ مة الرػػمت  الكم ػػ  فػػن  م ػػب الأبشػػ ـ بعسػػا ثػػلاث سػػشواص وجػػوم فػػاوؽ معشويػػ  وا ػػح  فػػن ندػػ
   .%16.58% س و أ م  ندت  لمس مة الرمت  الكم   فن  م ب الأبش ـ بعسا سشت د 17.45سشواص  4بعسا 

 Yamin)فن   د ما  ب  أ م  ق س  لشدػت  السػ مة الرػمت  الكم ػ  فػن  م ػب أبشػ ـ  بعسػا ثػلاث سػشواص مػل نتػ اا 
and Tuma ,2006)  (  Králíčková et al ., 2012 ). 

وق  يعوم الاوتلاؼ ب د نت اا ال  اس ص لاوتلاؼ ندػتتن التػاوم د و ال سػ  الش مجػ  وػلاؿ ال  اسػ  السامت ػ  بشدػت   
   .الس مة الرمت  الكم  

بم ػ    فاػ لكم ػ  لمحم ػب س م اس  منث ا التف  ل ب د موس  الحلاب  و  سا الأبش ـ  فن ق سػ  السػ مة الرػمت  ا  و مس
    ( % 19.16أ مػػػ  ق سػػػ  لمسػػػ مة الرػػػمت  الكم ػػػ  فػػػن  م ػػػب الأبشػػػ ـ بعسػػػا ثػػػلاث سػػػشواص و بشه يػػػ  موسػػػ  الحلابػػػ  )

فػػػن  ػػػ د بم ػػػ  أمنػػػ  ق سػػػ  لمسػػػ مة الرػػػمت  الكم ػػػ  فػػػن  م ػػػب الأبشػػػ ـ بعسػػػا الدػػػشت د و فػػػن ب ايػػػ  موسػػػ  الحلابػػػ  
(15.34) %. 

  %ندت  الس مة الرمت  الكم   بش ـ فن منث ا  سا الأ ( :4الج وؿ )

المادة متهسط 
 الرمبة الكمية 

/شهرمهسم الحلابة /سنةعمر الأغنام   
 شباط أذار نيدان أيار حزيران  تمهز عند الهلادة

16.85 c±0.1 18.04 cde 17.65 e 17.16 f 16.77 fg 16.15 hi 15.34 j 2 
17.85 a±0.1 19.16 a 18.73 b 18.44 bc 18.64 b 16.94 fg 16.19 h 3 

17.45 b±0.1 18.76 ab 18.37bcd 18 de 16.26 h 16.55 gh 15.77 i 4 

a-b-c-d-e-f-g-h-i-j*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : L.S.D≤0.05* 
 وي ()اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معش*

المادة متهسط 
  الرمبة 

/شهرمهسم الحلابة  
/الذهرالهلادة مهعد  

 شباط أذار نيدان أيار حزيران  تمهز

17.47 a±0.3 18.72  a 18.35 b 17.88 c 17.43 d 16.68 ef 15.75 g كانهن الأول 
17.30 a±0.3 18.59 ab 18.42 ab 17.85 c 17.01 e 16.41 f 15.78 g شباط-كانهن الثاني  

 
18.65 a 18.25 b 17.87 c 17.33 d 16.55 e 15.76 f 

المادة الرمبة 
  المهسم %/الكمية
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 : ب الحمي دسم فيتأثير العهامل المدروسة  -4-2
سػجم  ال  اسػ    فاػ لأبشػ ـ  مػل ماػ ـ موسػ  الحلابػ  س ( ازمي م ندػت  م ػد  م ػب ا5يو   الج وؿ  ق  ) 

% ) موف فػاوؽ معشويػ  ( مػل الذػها 7.42فن نه ي  موس  الحلاب  و قػ  بم ػ     أ م  ق س  لشدت  ال س 
-5.6( ما  نػ  مػل با ػ  أمػها ال  اسػ  الأولػ  )p≤0.05) ش  مدػتوا ا ح  الخ مس و بفاوؽ معشوي  و 

 %. 5.63(%.فن   د بم    أمن  ندت   فن الذها الأوؿ و ك ن  6.14-6.5-6.68
 ا(% و  8.3 - 4.4لا  ك ن   ندت  م د فن  م ب أبش ـ العواس ب  استش   سد  الح وم ال ت ع   )

 ( 1996)لم س ص س مس ثل مل
       ( فن م استم  م   أبش ـ العواس1999% مل نت اا قراوص)7.42أ م  ندت  لم س   و م  با  

 .% 5.52  (Pavic et al.,2002%  و ما  ب  مل نت اا ) 7.51و التن بم   
 .  ( Alexopoulos  et al .,2011) نت ج تا  ب  مل فأم  أمن  ق س  لشدت  م د الحم ب 

ي  موس  الحلاب  لا مت م   ا الشدت  ب لسوس  و كس   الحم ب السشتج  و يعوم ا مف ع ندت  ال  د فن نه 
 ( .Ploumi et al .,1998م مام ندت  ال س  مل انخف ض كس   الحم ب السشتج  ) إخ؛ ولاؿ السوس  

ندػت  م ػد الحم ػب س و ب شػ   فػن( إل    ـ وجوم منث ا لسو   الػولامة 5و مذ ا مع   ص الج وؿ  ق  ) -
وجوم فاوؽ معشوي  فن ندت  م د الحم ب س فا  ك ن  ندػت  ال سػ  فػن  م ػب  أبشػ ـ ولاماص   ال  اس    ـ

  . %6.56و فن  م ب ولاماص ك نوف الأو % 6.52مها ك نوف الث نن 
 ( : ندت  الس مة ال سس  فن الحم ب )%( ولاؿ موس  الحلاب 5الج وؿ )

 متهسط الدسم
 

/الذهرمهعد الهلادة مهسم الحلابة/الذهر  
 شباط أذار نيدان أيار حزيران تمهز 

6.56 a±0.3 7.4a 6.92b 6.76bc 6.53cd 6.13e 5.63f  كانهن الأول 
6.52 a±0.3 7.43a 6.93b 6.6bcd 6.37de 6.14e 5.63f  كانهن الثاني-

 شباط
 7.42a 6.93a 6.68b 6.5 c 6.14d 5.6 e الدسم%/المهسم 

a-b-c-d-e-f*  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : مذ ا   ا الاموز إل 
L.S.D≤0.05* 

 )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*
% فػن ولاماص 6.59  ( و التن بم   ندت  ال  د Ilic et al .,2015 ما  ب    ا الشت ج  مل نت ج  )و 

 وخلػػى قػػ  يعػػوم لاوػػتلاؼ مو ػػ  (2020م )اػػا السرػػا  و زملانتػػ او لػػ  متوافػػج  ػػ ا الشت جػػ  مػػل  سالذػػت  
 الولامة ب د كلا ال  است د.



25 
 

بم   أ م  ق سػ   وق م اس  منث ا التف  ل ب د مو   الولامة و موس  الحلاب  فن ندت  م د الحم ب س   مس
الحلابػ  س فػن  ػ د مت م( و بشه يػ  موسػ  -لشدت  فن  م ب الشع ا الوال ة فن مها  ) ك نوف الث ننله ا ا

    ب ايػػ  موسػػ  الحلابػػ فػػن ك نػػ  أمنػػ  ق سػػ  لشدػػت  م ػػد الحم ػػب فػػن  م ػػب الشعػػ ا فػػن كػػلا مو ػػ   الػػولامة 
 (.5كس   و مو   فن الج وؿ  ق  )

بم ػ  ندػت  م ػد  إخ  امص ندت  ال  د فػن الحم ػبمز امل ما ـ  سا الح واف أنم ( 6الج وؿ  ق  )يو   -
(مػل p≤0.05) شػ  مدػتوا % و بفػاوؽ معشويػ  وا ػح   6.74ث سشواص   سا ثلاس فن   م ب الأبش ـ

و موافاػػ   ػػ ا % ( .  6.38 -%6.50ندػػت  م ػػد  م ػػب الأبشػػ ـ  بعسػػا أ بػػل سػػشواص و  سػػا سػػشت د )
 .(2020م )االسرا  و زملاالشت ج  مل 

 ندت  مس  الحم ب(: منث ا  سا الأبش ـ فن 6الج وؿ  ق )

المادة متهسط 
 الدسمة 

/شهرلحلابةمهسم ا م/سنةعمر الأغنا   
 بعد الهلادة 

 شباط أذار نيسان أيار حزيران تموز

6.38 b±0.2 7.25 bc 6.8 def 6.5 fg 6.3 ghi 5.95 ijk 5.45 L 2 
6.74 d±0.2 7.65 a 7.15 bcd 6.9 cde 6.6 efg 6.37 gh 5.8 jkL 3 
6.50 b±0.2 7.35 ab 6.83 def 6.63 efg 6.45 fgh 6.1hij 5.65 L 4 

a-b-c-d-e-f-g-h-i-j-k-l*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : 
L.S.D≤0.05* 

 )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*
 a  Hilali et اا )فن  م ب أبش ـ العػواس مػل نتػ % 6.74و ق  ما  ب  أ م  ق س  لشدت   مس  الحم ب 

al .,2010.) نت جػ % مػل   6.5 سا أ بػل سػشواص فن ندت  ال س  فن  م ب الأبش ـ    با و م( Ilic 
et al.,2015 )   فن   و أيز( سا سشت د ب  استش  مل نت اا  Ilic et al .,2015 )بم ػ  الشدػت   و التػن

6.40% 
أمنػ  ق سػ   سػشواص فك نػ  5 تػ   2 د مد  سا و ب لشدت  لأبش ـ العواس فن العااؽ م  مدج ل ندت  ال 

و يعتاػػػػ  أف اوػػػػتلاؼ الشتػػػػ اا بػػػػ د  س  (Epstein,1985سػػػػشواص ) 5بعسػػػػا سػػػػشت د و أ مػػػػ  ق سػػػػ  بعسػػػػا 
لأف مسػػ   وال  اسػػ ص يعػػوم لعػػ ة أسػػت   مشهػػ  كس ػػ  الحم ػػب السشتجػػ  وػػلاؿ السوسػػ  مػػد سػػلالاص مختمفػػ  

 ن ص الأواا لمحم ب .الحم ب يتنثا بشوع ال  ا  أكثا مد با   السكو 
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ندػت  م ػد الحم ػب س   ػث سػجم   فػنبشػ ـ و موسػ  الحلابػ  م اسػ  مػنث ا التف  ػل بػ د  سػا الأ  كس  مس
و بشه يػػ  موسػػ  الحلابػػ  س فػػن  ػػ د  ص سػػا ثػػلاث سػػشوافػػن   د فػػن  م ػػب الأبشػػ ـ الػػأ مػػ  ق سػػ  لشدػػت  
 ب اي  موس  الحلاب  .فن  سا سشت د و فن سجم  أمن  ق س  

 :الحميب بروتين  في أثير العهامل المدروسةت -4-3
 مام مػػل ماػ ـ موسػ  الحلابػػ  س   ػث سػجم  أ مػػ  ق سػ  لستوسػػط  مػالحم ػػب  ندػت  بػاوم د ( أف 7يتػ د الجػ وؿ  قػػ  )

مػػػػػػل الذػػػػػػهايد الدػػػػػػ مس  و    ب ػػػػػػا معشويػػػػػػ ك نػػػػػػ  الشدػػػػػػت   و% 5.53 ندػػػػػػت  التػػػػػػاوم د فػػػػػػن الذػػػػػػها الخػػػػػػ مس 
-%4.74( مػػػػػػل الأمػػػػػػها الثلاثػػػػػػ  الأولػػػػػػ  )p≤0.05ويػػػػػػ  وا ػػػػػػح )( و بفػػػػػػاوؽ معش%5.48-%5.51الدػػػػػػ بل)

و يعػػػ ا خلػػػى .%  4.72فػػػن الذػػػها الأوؿ و ك نػػػ   لشدػػػت  التػػػاوم د ( و سػػػجم  أمنػػػ  ق سػػػ 5.13%-4.94%
   (Hassan ,1995)      و   ا م  أم   إل م لا مف ع كس   الحم ب  السشتج  يوم    فن ب اي  موس  الحلاب  

   (% 6.2 – 4.5 ػػسد الحػػ وم ال ت ع ػػ  لشدػػت  التػػاوم د فػػن  م ػػب  ػػاؽ العػػواس) و ك نػػ  نتػػ اا ال  اسػػ  
   Karagounikلدلال   (Ferro et al .,2017)مل   وق  م  با  أ م  ق س س (1996)لم س ص س

لدػلال   (Ferro et al .,2017) مػل نتػ اا ك نػ  م  باػ   و % 4.72أمػ  أمنػ  ق سػ  لشدػت  التػاوم د فتم ػ   
Lacaune ك ن  أمن  قم لا  مد ندت  التاوم د ؿ  م ب أبش ـ العواس  و et al .,2011)  ( Hilali. 

ؿ و يعوم ا مف ع ندت  التػاوم د فػن نه يػ  موسػ  الحلابػ  لا متػ م  ػ ا الشدػت  ب لسوسػ  و كس ػ  الحم ػب السشتجػ  وػلا
 ( .Ploumi et al .,1998م مام ندت  التاوم د مل انخف ض كس   الحم ب السشتج  ) إخالسوس  

(  ػ ـ وجػػوم فػػاوؽ معشويػ  فػػن ندػػت  التػاوم د بػػ د مجسػػو تن ال  اسػ  محػػ  مػػنث ا مو ػػ  7و يتػ د الجػػ وؿ  قػػ  ) -
و  %5.22ندػت  التػاوم د  متوسػط فاػ  بمػغ س( et al .,2016)  Pacinovskiو  ػ ا مػ  وجػ ا الت  ػث  الػولامة 

 .بش ـ الأمل ندت  التاوم د فن  م ب (   2017)واوف آو    Ferroم  با    ا الشت ج  مل نت ج  
 ولاؿ موس  الحلاب  )%(الحم ب فن تاوم د ال( : ندت  7الج وؿ )

البروتين  متهسط   
 

/الذهرالهلادة مهعد مهسم الحلابة/الذهر  
 

 شباط أذار نيدان أيار حزيران تمهز

5.22 a±0.12 5.37 a 5.54 a 5.56 a 5.15bc 4.95cde  4.73ef  كانهن الأول 
5.22 a±0.12 5.59a  5.48 a 5.50 a 5.11cd  4.92def  4.71f   شباط -كانهن الثاني  

 5.48a 5.51a 5.53a 5.13b 4.94c 4.72d  لمبروتين/المهسم% 

a-b-c-d-e- f* معشوي  ب د الا   الس  وس .: مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ L.S.D≤0.05*  
 )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*

https://www.researchgate.net/profile/Muhi_El-Dine_Hilali
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الحم ػب إلػ  أف  واأمػ    دو الػ ي Comisana  ش  سلال   (et al .,2004) Sevi نت ج  م استش  مل و ل  متوافج 
ك نػػ  ما  نػػ  مػػل الحم ػػب الشػػ ما  ػػد أبشػػ ـ أ مػػ     ندػػت  مػػد  التػػاوم د فػػن  الذػػت   يحػػو  لػػ صالشػػ ما  ػػد أبشػػ ـ  و 

 .%  5.3التن ك ن  ما  ب  لشت ج  م استش   و س الخايففن  ولاممه 
     )ولاماص الاب ػػػل(فػػػن الحم ػػػب الشػػػ ما  ػػػد أبشػػػ ـ  أف ندػػػت  التػػػاوم د( 1997)و زمػػػلاؤا  Gosling وجػػػ  فػػػن  ػػػ د  

و نعتاػ  أف  ػ ا الاوػتلاؼ  . Dorest سػلال    شػ  لاماص الرػ ه و الخايػف و الذػت   أمنػ  مسػ   ػن  م ػم فػن و 
كػػ نوف  ال  اسػػ  فػػن كػػ ف فػػن مو ػػوع   ػػ اقػػ  يعػػوم  إلػػ  اوػػتلاؼ الدػػلال  أو اوػػتلاؼ الت  يػػ  أو مو ػػ  الػػولامة و 

   (2016ـ )و اقتراص فن الذػت    مػ  ولاماص كػ نوف الأوؿ لعػ ـ مػوفا ولاماص فػن  ػ  متنواة الث نن و مت م ولامة
    .قتل ك نوف الأوؿ

بػاوم د الحم ػب س فاػ  بم ػ   أ مػ   ندػت   م اس  مػنث ا التف  ػل بػ د موسػ  الحلابػ  و مو ػ  الػولامة فػن   مس  لىك
     ( %س 5.59نه يػ  موسػ  الحلابػ  )فػن مػت م  و – م ػب الأبشػ ـ الوالػ ة فػن مػها  كػ نوف الثػ نن  فػن بػاوم د دت ن

 ( %.4.71لمتاوم د فن نفس فتاة الولامة الد با  و بت اي  موس  الحلاب   )ت  لشدو سجم  أمن  ق س  
  ـ وجوم فاوؽ معشوي  فن ندت  التاوم د ب د مجسو  ص ال  اس  مح  منث ا  سا إل  ذ ا ي( 8الج وؿ  ق  ) -

م فاوؽ معشوي  وجو  أم   إل    ـ ال    و  (Gosling et al .,1997الأبش ـ . و ق  موافا    ا الشت ج  مل )
 .  Dorest سشواص  ش  أبش ـ   5ب د الدشواص الس  وس  إلا مل  سا 

 )%(باوم د الحم ب  منث ا  سا الأبش ـ  فن ندت ( : 8الج وؿ )

 البروتين متهسط 
/الذهرمهسم الحلابة عمر  

م/سنةالأغنا  
 شباط أذار نيدان أيار حزيران تمهز بعد الهلادة

5.19 a±0.1 5.35 bcd 5.36 bcd 5.54 ab 5.22 cde 5.06 defg 4.63 eh 2 

5.26 a±0.1 5.68 a 5.64 ab 5.59 ab 5 efgh 4.86 gh 4.83 gh 3 

5.20 a±0.1 5.42 abc 5.53 ab 5.47 abc 5.18 cdef 4.90 fgh 4.7 h 4 

 a-b-c-d-e-f-g-h-*  ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس .: مذ ا  
L.S.D≤0.05* 

 *)اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (
 
و مكون ص   ال   ب د   ـ وجوم  لاق  ب د  سا الأبش ـ al.,2012) (Králíčková etكس  موافا  مل نت ج   

 الحم ب.
و   أف محتوا الحم ب مد التاوم د و ال   أ  (Casoli et al.,1989فج نت ج  م استش  مل نت ج  )اكس  ل  متو 

   ا  مد  سا   ـ  ت  س  أ واـ  .ا تت Masseseي مام مل ما ـ العسا لدلال  
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  Králíčková سشواص و ك ن  ما  ب  لمشت ج  التن  رل  م ه   3 سا فن %  5.26وبم   ندت  التاوم د   
 سشواص  4و 2% بعسا 20 5لتاوم د %س فن   د بم   ندت  ا5.25 سا ثلاث سشواص فن ( 2012و زملاؤا )

   ماوا   أ س   أبش ـ ال  اس  ل يه و (2002م )او زملا Ochoa-Corderoلشت ااو ك ن    ا الشت ج  مس ثم  
  . Rambouilletفن سلال    سشواص 2إل  5ب د 
 يعوم   ا الاوتلاؼ ب د ال  اس ص نت ج  لاوتلاؼ الدلال  الس  وس   و ق 

بػاوم د الحم ػب س فاػ  بم ػ   أ مػ  ندػت  ا التف  ػل بػ د موسػ  الحلابػ  و  سػا الأبشػ ـ فػن ق سػ  كس  م  م اسػ  مػنث 
س و سػػجم   %(5.68 سػػا ثػػلاث سػػشواص و فػػن نه يػػ  موسػػ  الحلابػػ  )فػػن بػػاوم د  م ػػب الأبشػػ ـ ندػػت   ق سػػ  فػػن 
 .%(4.63 سا سشت د و فن ب اي  موس  الحلاب   )فن باوم د   م ب الأبش ـ  فن ندت  أمن  ق س 

 :في الحميب الرماد ندبة  فيتأثير العهامل المدروسة  -4-4
 سػػجم  ال  اسػػ  أ مػػ  إخندػػت   مػػ م الحم ػػب  مػػل ماػػ ـ موسػػ  الحلابػػ  س  متوسػػط  مفػػ ع( ا9الجػػ وؿ  قػػ  ) يو ػػ  

بفػػػاوؽ معشويػػػ  وا ػػػح  مػػػل با ػػػ  أمػػػها ال  اسػػػ   % 0.95 مسندػػػت   مػػػ م الحم ػػػب فػػػن الذػػػها الدػػػ  متوسػػػط فػػػن 
ندت  الامػ م فػن الذػها الأوؿ و ك نػ   لستوسط . و ق  سجم  أمن  ق س (%0.92-0.90-0.88-0.85 الأول )
و قػ  معػوم  ػ ا الشت جػػ  لوجػوم مػوازف بػ د ندػػت  الأمػلات فػن الحم ػب و ندػػت  اللاكتػوز التػن متااجػل مػػل  .% 0.85

 ما ـ موس  الحلاب   .
 موس  الحلاب  ولاؿ  % ( : ندت   م م الحم ب9ج وؿ )                

 a-b-c-d-e-f-g*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : 
L.S.D≤0.05* 

 *)اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (
 
 
 
 

ندبة الرمادتهسط م  
/شهرمهسم الحلابة  

  /الذهرالهلادة مهعد
 شباط أذار نيدان أيار حزيران تمهز

0.9053a±0.01 0.945ab 0.93bc 0.92de 0.90ef 0.89fg 0.85g كانهن الأول  

0.906a±0.01 0.95a 0.93abc 0.92cd 0.91def 0.86g 0.95a شباط-كانهن الثاني  

 0.95 a 0.93ab 0.92b 0.90c 0.88d 0.85e الرماد%/المهسم 
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س و موافاػ  أمنػ  ق سػ  مػل %  0.95 بم   إخ  (Hilali ,2001مل )  لستوسط ندت  الام م م  با  أ م  ق س لا  
 ك ن  فن ب اي  موس  الحلاب  .  و التن  Epstein) (1985,مد الام م فن مجاب  محتوا  م ب أبش ـ العواس 

  ث  س فن ندت  الام م مح  منث ا مو   الولامة معشوي  (   ـ وجوم فاوؽ 9مو   مع   ص الج وؿ  ق  )كس  -
 .%  0.91فن  م ب أبش ـ ولاماص ك نوف الث نن و مت م و  م ب أبش ـ  ولاماص ك نوف الأوؿ     ندت  الام مبم
 فن   د ل  مت  بج مل نت ج  ( Abd Allh et al .,2011  )  ج مل نت وق  م  با    ا الشت ج  

(Hamdon,2005)   . 
 ة ما  ن   مل مو   الولامة السنووخ فن با   ال  اس ص .و ق  يعوم اوتلاؼ نت اا م استش  بدتب اوتلاؼ مو   الولام

ندت  متوسط سجم  أ م   إخندت  الام م س  فنكس  م  م اس  منث ا التف  ل ب د موس  الحلاب  و مو   الولامة 
(  أم  %0.95ك نوف الث نن و مت م  و فن نه ي  موس  الحلاب  )  مها  فن الوال ة س لمام م فن  م ب الشع ا 

فا  م  مدج مه   فن ب اي  موس  الحلاب  و فن  م ب الشع ا الوال ة فن ك نوف الأوؿ ندت  الام م  متوسط فن أمن 
(0.85%).  

بم ػػ   فاػػ ( إلػػ  أنػػم كمسػػ  ماػػ ـ  سػػا الح ػػواف ازمامص ندػػت  الامػػ م فػػن الحم ػػب 10مذػػ ا مع  ػػ ص الجػػ وؿ  قػػ  )-
وبفػػاوؽ معشويػػ    وف فػػاوؽ معشويػػ  ب شهسػػ  سػػشواص بػػ  سػػا أ بػػلفػػن  % 0.91سػػشواص و  3 سػػا فػػن  0.92%

 .  % 0.88 سا سشت د فن ندت  الام م فن  م ب الأبش ـ  ما  ن   مل  وا ح  
 ندت   م م الحم ب )%(منث ا  سا الأبش ـ فن ( : 10ج وؿ )

الرماد % .م  
 عمر الأغنام/سنة مهسم الحلابة/شهر

 شباط أذار نيدان أيار حزيران تمهز بعد الهلادة

0.88 b±0.01 0.92def 0.90efh 0.90fh 0.88hij 0.86jk 0.84k 2 

0.92 a±0.01 0.97a 0.95 bc 0.94 bcd 0.93cdef 0.89ghi 0.86ijk 3 
0.91 a±0.01 0.96ab 0.95bcd 0.93cde 0.90efh 0.88hij 0.86jk 4 

a-b-c-d-e-f*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : 
L.S.D≤0.05* 

 )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*
 

 %0.87و ك نػ    (Yamin and Tuma ,2006)نتػ اامػل  سػا سػشت د فػن  % 0.88و ما  بػ  أمنػ  ق سػ  
 . ف أف يت اؽ الت  ث لعسا الأبش ـ مو 
   ػث بم ػ و  ( Ochoa-Cordero et al .,2002)اص مػل سا سشت د و أ بل سػشو فن و م  با  ندت  الام م  

 .سشواص  5إل  2و بن س   مد    Rambouilletلأبش ـ  %0.91الشت ج  
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  مػػ  ندػػت  الامػػ م فػػن   ػػ ـ وجػػوم مػػنث ا لعسػػا الأبشػػ ـ ) 2011)  وػػاوف آو   Abd Allahفػػن  ػػ د أو ػػ   
 .الحم ب  

كونهسػػ  يح فمػػ ف  مػػ  الزػػ ط الأسػػسوز  تػػوز و الامػػ م قػػ  ياجػػل  ػػ ا الاوػػتلاؼ لوجػػوم مػػوازف بػػ د ندػػتتن اللاك 
كس  يسكد أف يعوم خلى  لع ـ وجػوم ا متػ م بػ د  أو لاوتلاؼ الت  ي أو يعوم لاوتلاؼ الدلالاص الس  وس  لمزاع 

 . كس   الحم ب السشتج  ولاؿ ك مل السوس  ومكون ص الحم ب
ندػػت  الامػػ م س   ػػث سػػجم  ال  اسػػ  أ مػػ   فػػن بشػػ ـ  كسػػ  مػػ  م اسػػ  مػػنث ا التف  ػػل بػػ د موسػػ  الحلابػػ  و  سػػا الأ

( س أمػ  أمنػ  ق سػ  فاػ  مػ  0.97فن نه ي  موس  الحلابػ  ) و  س  سا ثلاث سشواصفن فن  م ب الشع ا  ندت  لمام م
 ( .0.84 سا سشت د )فن مدج مه  فن ب اي  موس  الحلاب  و فن  م ب الشع ا فن  م ب الشع ا 

 
 : الحميبلاكتهز ندبة  فيوسة تأثير العهامل المدر  -4-5
فػن نه يػ   يتااجػل( إلػ  ازميػ م ندػت  اللاكتػوز فػن  م ػب الأبشػ ـ مػل ماػ ـ موسػ  الحلابػ  و 11الج وؿ  ق  )يذ ا  

      يعػػو   اللاكتػػوز بعػػ ـ مػػنثاا ب لعوامػػل الت ا ػػ  الخ  ج ػػ  سػػكايستػػ ز  إخ ػػ ا الشت جػػ  لت ع ػػ    و معػػ موسػػ  الحلابػػ  
متااجل ندت  الدكا فن الحم ب مل انخفػ ض كس ػ  الحم ػب  إخج   فن الح وان ص الدم س  صح    مد السيمااص الإنت 

 .(1999,)قراوص 
-4.40(% و با ػ  الأمػها)4.35لاكتػوز الحم ػب  بػ د الذػها الأوؿ )ندػت  يت د الج وؿ وجوم فػاوؽ معشويػ  فػن 

  د الأمػػها الثلاثػػ  الأو ػػاة فػػنكسػػ  يتػػ د  ػػ ـ وجػػوم فػػاوؽ معشويػػ  وا ػػح  بػػس ( % 4.45-4.49-4.49-4.40
 كتوز .ق س  اللا ندب

 ولاؿ موس  الحلاب  )%(الحم ب لاكتوز م  ااص( :11الج وؿ )

a-b-c-d-e-f*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : 
L.S.D≤%5* 

 وجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي ()اوتلاؼ الاموز يذ ا ل*

 متهسط اللاكتهز%
 مهسم الحلابة/شهر

/الذهر الهلادة مهعد  شباط أذار نيدان أيار حزيران  تمهز 

4.44 a±0.08 4.45 
abc 

4.52 a 4.48 ab 4.5 abc 4.38 cd 4.34 d نهن الأولكا  

4.43 a±0.08 4.35 d 4.46 abc 4.51 a 4.5 abc 4.42 bcd 4.35 d شباط-كانهن الثاني  

 4.40 a 4.49 a 4.49 a 4. 5 b 4.40 b 4.35 c % المهسماللاكتهز/   
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% و بػػػ وف فػػػاوؽ  4.49 و الخػػػ مس كتػػػوز الحم ػػػب  فػػػن الذػػػها الاابػػػللاا سػػػ  ندػػػت  لفاػػػ  سػػػجم  ال  اسػػػ  أ مػػػ   
  موسػػػ  وا ػػػح  مػػػل با ػػػ  الأمػػػها و سػػػجم  أمنػػػ  ق سػػػ  فػػػن ب ايػػػ  و بفػػػاوؽ معشويػػػ لدػػػ مسمعشويػػػ  وا ػػػح  مػػػل ا

% س وكػ ف متوسػط ندػت  الدػكا فػن الحم ػب  4.4الحلاب  و ك ن  ما  ب  لشدت  اللاكتػوز فػن نه يػ  موسػ  الحلابػ  
 % .5 ت   4.5الأبش ـ    م ب يال  سد السج ؿ ال ت عن لشدت  الدكا فن

                وقػػػػػػػػػػ  ما  بػػػػػػػػػػ  أ مػػػػػػػػػػ  ق سػػػػػػػػػػ  للاكتػػػػػػػػػػوز الحم ػػػػػػػػػػب فػػػػػػػػػػن  م ػػػػػػػػػػب  أبشػػػػػػػػػػ ـ العػػػػػػػػػػواس وػػػػػػػػػػلاؿ موسػػػػػػػػػػ  الحلابػػػػػػػػػػ  
 %0.55±4.46 بم   الشدت  التنو   (1999)قراوص س  مل
س   ث  (اللاكتوز)الحم ب  ندت  سكا فنالأبش ـ  سو   الولامة(   ـ وجوم منث ا ل11يت د الج وؿ  ق  )كس  -

% و ب وف فاوؽ معشوي  وا ح   4.44سجم  ال  اس  ندت  اللاكتوز فن  م ب أبش ـ ولاماص مها ك نوف الأوؿ 
 %. 4.43ت  اللاكتوز فن  م ب أبش ـ  ولاماص مها ك نوف الث نن و مت م مل ند

 رل  م ه  و التن  % 4.43بم   فن نت اجه   إخ (2008م )او زملاKuchtik  مل  وق  موافا    ا الشت ج  
       فن مشتره موس  الحلاب  كس  ب د أف منث ا مو   الولامة فن ندت  اللاكتوز فن الحم ب ك ف بد     ما  ن

 مل منث ا موس  الحلاب  .
ندػت  سػكا الحم ػب نجػ  أف أ مػ  ق سػ  للاكتػوز  فػنو  ش  م اس  منث ا التف  ل بػ د مو ػ  الػولامة و موسػ  الحلابػ  

   ( % 4.34أمػػ  أمنػػ  ق سػػ  للاكتػػوز ك نػػ  ) .(% سػػجم  فػػن  م ػػب الشعػػ ا الوالػػ ة فػػن مػػها كػػ نوف الأوؿ4.52)
  م ( فن ب اي  موس  الحلاب  .مت –الث نن فن  م ب ولاماص مها  ) ك نوف 

 سػا فػن ( ازمي م ندت  لاكتوز الحم ب مل ما ـ  سا الأبش ـ س فاػ  بم ػ  ندػت  اللاكتػوز 12يو   الج وؿ  ق  )-
ندػػػت   ك نػػػ  % و بػػػ وف فػػػاوؽ معشويػػػ  وا ػػػح  ب ػػػشه  س و  4.39 سػػػا سػػػشت د فػػػن و  % 4.43أ بػػػل  سػػػشواص 

   .  با   الأ س    د (p≤0.05أ م  معشوي   )%  4.48ثلاث سشواص   سافن اللاكتوز بحم ب الأبش ـ 
  %سكا الحم ب منث ا  سا الأبش ـ  فن ندت :  (12الج وؿ )

ندبة متهسط 
%اللاكتهز  

/شهرمهسم الحلابة عمر  
 الأغنام/سنة

الهلادة  بعد  
 شباط أذار نيدان أيار حزيران تمهز

4.39 b±0.04 4.39 cd 4.42 cd 4.44 c 4.39 cd 4.35 d 4.33 d  2 

4.48 a±0.04 4.38 cd 4.54 ab 4.57 a 4.53 ab 4.44 c 4.41 
cd 

3 

4.43 b±0.04 4.42 c 4.52 abc 4.47 bc 4.44 c 4.42 c 4.30 d 4 
 

a-b-c-d-e-f*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : 
L.S.D≤%5* 

 يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (وؽ معشوي ()مذ بم الاموز )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فا *
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أف ندػت  اللاكتػوز مػ مام مػل ماػ ـ  واأو ػح دالػ ي( Králíčková et al ., 2012  وقػ  موافاػ   ػ ا الشت جػ  مػل )
 Williams et al)العسػا ب لسا  نػ  بػ د السوسػ  الثػ نن و الث لػث  . فػن  ػ د لػ  متوافػج  ػ ا الشت جػ   مػل نت جػ   

 الحم ب. ندت  سكا  ـ وجوم منث ا لع م مواس  الحلاب  ) سا الأبش ـ( فن  والا م دال ي (2012,.
إخ ملػ  م اسػػته  كتػػوز الحم ػب لاوجػوم مػنث ا لعسػا الأبشػػ ـ فػن ندػت   (2008و زمػػلاؤا )Kuchtik كسػ  أو ػ    

و قػػػ  يعػػػوم  وز. سػػػا سػػػشت د و ثػػػلاث سػػػشواص و وسػػػس سػػػشواص و مػػػ  فػػػوؽ مزػػػ  أ مػػػ  ندػػػت  مػػػد اللاكتػػػ أف  مػػػ 
 سػا أ بػل سػشواص و سػشت د فػن و قػ  ما  بػ  الشت جػ  الاوتلاؼ ب د ال  اسػ ص نت جػ  لاوػتلاؼ الدػلال  الس  وسػ  .

 % . 4.4إخ بم    ندت  سكا الحم ب  ( Hilali ,2001;Sahan et al.,2005 )    مل
لحم ػب س وقػ  بم ػ  أ مػ  ق سػ  لشدػت  ندػت  سػكا ا فػنم  م اس  منث ا التف  ػل بػ د  سػا الأبشػ ـ و موسػ  الحلابػ   

س فػن  ػ د بم ػ  أمنػ  ب لذها الاابل لسوسػ  الحلابػ   سا ثلاث سشواص فن الأبش ـ  ش   % (4.57سكا الحم ب )
 ب لذها الأوؿ لسوس  الحلاب  سا أ بل سشواص فن  %(4.30ق س  لدكا الحم ب )

 مدروسة في الناقمية الكهربائية :تأثير العهامل ال -4-6
سػػجم  ال  اسػػ  أ مػػ  ق سػػ   فاػػ ( إلػػ  ازميػػ م الش قم ػػ  الكهاب ا ػػ  مػػل ماػػ ـ موسػػ  الحلابػػ  س 13 ا الجػػ وؿ  قػػ  )يذػػ 

م مػػن سػػ س ش  فػػن الذػػها الأو ػػا مػػد موسػػ  الحلابػػ  س و أمنػػ  ق سػػ  فػػن  395.4فػػن الحم ػػب   قم ػػ  الكهاب ا ػػ لمش 
م مػػن سػ س ش  و موافاػ   ػػ ا  365 فػن الحم ػب    ػث بم ػ  الش قم ػ  الكهاب ا ػػ س مػد موسػ  الحلابػػ   الذػها الأوؿ
 لحلاب  فن الش قم   الكهاب ا   .أو   وجوم منث ا لسوس  ا ال    (Firk et al ., 2002الشت ج  مل )

لث لػث و الذػهايد الثػ نن و ب د الذػها ا الحم ب  الش قم   الكهاب ا   لج وؿ   ـ وجوم فاوؽ معشوي  فن  ق   ب لو ع
و وجػػػػػوم فػػػػػاوؽ معشويػػػػػ  وا ػػػػح  فػػػػػن قػػػػػ   الكث فػػػػػ  بػػػػػ د الذػػػػػها  مس/سػػػػػ  ( 379.2-365.7 -371.8) الاابػػػػل
س كسػ  يو ػ  الجػ وؿ وجػوم   مس/س (  395.4 – 388.9 -383.5و با   الأمها ) ( مس/س  379.2)الث لث

 ػ ـ وجػوم فػػاوؽ معشويػ  فػن قػػ    ولذػها الخػ مس و الأمػها الستتا ػػ  فػاوؽ معشويػ  وا ػح  فػػن قػ   الكث فػ  بػػ د ا
و وجػػػوم فػػػاوؽ معشويػػػ  فػػػن ق سػػػ   (مس/سػػػ 395.4-388.9)و الدػػػ مس الخػػػ مسالش قم ػػػ  الكهاب ا ػػػ  بػػػ د الذػػػها 

 و با   الأمها . (مس/س 395.4)مسالش قم    ب د الذها الد 
لات كمو يػػ  الرػػوميوـ مػػد أمػػ الحم ػػب  محتػػوا  الت  ػػااص فػػنفػػن الش قم ػػ  الكهاب ا ػػ  إلػػ    ػػ ا الت  ػػااص معػػ ا  كسػػ 

يػػ مام الكمػػو   إخويسكػػد الاسػػتف مة مػػد الش قم ػػ  فػػن الكذػػه  ػػد الح لػػ  السا ػػ   (Nouiri,2018) . وـوالتوم سػػ 
 . ش    ل  الته   الزاع والروميوـ ويشخفا التوم س وـ

 ػػ ـ وجػػوم فػػاوؽ معشويػػ  وا ػػح  فػػن ق سػػ  الش قم ػػ  الكهاب ا ػػ  محػػ  مػػنث ا إلػػ   أيزػػ    (13الجػػ وؿ  قػػ  ) يذػػ ا -
سػػجم  ال  اسػػ   ق سػػ  الش قم ػػ  الكهاب ا ػػ  فػػن  م ػػب الشعػػ ا الوالػػ ة فػػن كػػ نوف الثػػ نن و مػػت م   فاػػمو ػػ  الػػولامة س 

م من س سش  و ب وف فاوؽ معشوي  وا ح  مل ق س  الش قم   الكهاب ا   فػن  م ػب الأبشػ ـ الوالػ ة فػن مػها  382.7
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حتػوا الحم ػب مػد التاوم شػ ص و التػن و يسكػد أف يعػوم خلػى لا متػ م الش قم ػ  بس م من س سش . 378.8ك نوف الأوؿ 
 ل  مت  ا ولاؿ م استش .

ق س  الش قم ػ  الكهاب ا ػ  س سػجم  أ مػ  ق سػ   فن منث ا التف  ل ب د موس  الحلاب  و مو   الولامة د   اس  ال و فن
لحلابػ   أمػػ  نه يػ  موسػ  افػن مػػت م ( و  –لمش قم ػ  الكهاب ا ػ  فػن  م ػب الأبشػ ـ الوالػػ ة فػن مػها  ) كػ نوف الثػ نن 

 فن  م ب الأبش ـ الوال ة فن ك نوف الأوؿ و فن ب اي  موس  الحلاب  . فمو م أمن  ق س  لمش قم   الكهاب ا   
 ولاؿ موس  الحلاب  )م من س س ش  ( الش قم   الكهاب ا   لمحم بم  ااص ( : 13الج وؿ )

 الث نن :ك نوف الث نن س مت م –الأوؿ : ك نوف الأوؿ *
a-b-c-d-e-f* فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس .: مذ ا   ا الاموز إل  وجوم L.S.D≤%5 

 )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*
( ازمي م الش قم   الكهاب ا   لمحم ػب  مػل ماػ ـ  سػا الح ػواف س   ػث سػجم  ال  اسػ  ق سػ  14لج وؿ  ق  )يو   ا -

 384.4 سػا أ بػل سػشواص فػن  م مػن سػ سش  و 386 سػا ثػلاث سػشواص فػن الش قم ػ  الكهاب ا ػ  فػن  م ػب الأبشػ ـ 
ب لش قم ػ  الكهاب ا ػ  لػ ا الأبشػ ـ  (p≤0.05لػو ع ازميػ م معشػو  ) إخم من س سش  و بػ وف فػاوؽ معشويػ  وا ػح  س 

 .( (Peris et al .,1991 . سشواص 4 و 3 سافن 
-أو ػػػ  التػػػ  ثوف وجػػػوم ا متػػػ م بػػػ د الش قم ػػػ  الكهاب ا ػػػ  و محتػػػوا الحم ػػػب مػػػد الأمػػػلات ال ااتػػػ  مثػػػل ) الكمػػػو  و

لا ػػػع ي إخم اسػػػتش   ( وقػػػ  م  باػػػ   ػػػ ا الشت جػػػ  مػػػلNouiri,2018الرػػػوميوـ ( ب لإ ػػػ ف  للألتػػػوم د )–الك لدػػػ وـ 
 . وجوم  لاق  إيج ب   ب د الش قم   الكهاب ا   و محتوا الحم ب مد الام م 

 بم   فا    الكهاب ا   لمحم ب س ق س  الش قم فن م اس  منث ا التف  ل ب د موس  الحلاب  و  سا الأبش ـ و  وؿ
         م من س سش  (402موس  الحلاب  ) سا أ بل سشواص و فن نه ي  فن فن  م ب الأبش ـ  لمش قم  أ م  ق س  

 .( م من س سش 356فن ب اي  موس  الحلاب  )و  سا سشت د فن  ق س   و بم   أمن 
 
 

الناقمية متهسط 
 الكهربائية 

/شهرمهسم الحلابة  
ر/الذهمهعد الهلادة  

 شباط أذار نيدان أيار حزيران تمهز

378.8 a±16.2 393.3 ab 386.7 
abcd 

380.7 
bcde 

377.7 
cdef 

370 ef 364.6 f كانهن الأول 

382.7 a±16.2 397.6 a 391.2 
abc 

386.3 
abcd 

380.7 
bcde 

373.7 def 366.8 f شباط-كانهن الثاني  

 395.4 a 388.9 ab 383.5 bc 379.2 cd 371.8 de 365.7 e  متهسط الناقمية
 الكهربائية
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 ( :منث ا  سا الأبش ـ فن الش قم   الكهاب ا   لمحم ب ولاؿ موس  الحلاب 14الج وؿ )

الناقمية الكهربائيةمتهسط   
/شهرمهسم الحلابة  عمر الأغنام/سنة 

لهلادةا بعد  
 شباط أذار نيسان أيار حزيران تموز

371.4 b±6.94 383 efg 380 fgh 376hij 372ij 362 kl 356 l 2 

386 a±6.94 401 ab 391.8 cd 389 cde 385 def 377 ghi 372 ij 3 

384.4 a±6.94 402 a 395 bc 386 def 381 fgh 376 hi 369 jk 4 

a-b-c-d-e-f-g-h-i-j-k*لاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس .: مذ ا   ا ا 
L.S.D≤0.05* 

 )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*
 :الحميبرقم حمهضة  تأثير العهامل المدروسة في  -4-7
سػػجم  ال  اسػػ   فاػػ الحلابػػ  س  قػػ   سو ػػ  الحم ػػب  مػػل ماػػ ـ موسػػ   متوسػػط ( انخفػػ ض15الجػػ وؿ  قػػ  )يو ػػ   

و  6.63فػن ب ايػ  موسػ  الحلابػ  و أمنػ  ق سػ  فػن نه يػ  موسػ  الحلابػ   6.69 سو ػ   الحم ػب أ م  ق س  لػاق  
 .(Sahan et al ., 2005ق  موافا    ا الشت ج  مل )

 تااص بسجسو ػػػػػػ  مػػػػػػد العوامػػػػػػل مشهػػػػػػ  الفوسػػػػػػف ص و الكػػػػػػ زا د و الدػػػػػػو قػػػػػ  يعػػػػػػوم خلػػػػػػى لا متػػػػػػ م  قػػػػػػ  الحسو ػػػػػػ   
(Mathieu , 1998). 

بػ د الذػها  فػن  قػ   سو ػ  الحم ػب  (P ≤0.05 شػ ) وجوم فاوؽ معشويػ  وا ػح أيز   ( 15)كس  يت د الج وؿ 
فػاوؽ معشويػ  بػ د الذػها الثػ نن ما  نػ  مػل با ػ  الأمػها  وف وجػوم و بػس ( 6.63-6.69) بلو الذها الد  الث لث

وجػػوم فػػاوؽ معشويػػ  وا ػػح  بػػ د  قػػ   سو ػػ  الحم ػػب  فػػن يتػػ د  كسػػ س ( 6.65- 6.65 - 6.66 -  6.69)
ا الذها الخ مس الذهايد الث نن و الاابل و   ـ وجوم فاوؽ معشوي  وا ح  ب د  ق  الحسو   لمحم ػب  فػن الذػه

 .الخ مس ما  ن  مل با   الأمها
ك نػػ   ػػسد الحػػ وم  و سأبشػػ ـ العػػواس فػػن  م ػػب  6.64بم ػػ   إخ (Hilali,2001) مػػل الشتػػ اا متا  بػػ  ك نػػ   و 

 6.51 -6.85 (Haenlein and Wendorff ,2006)ال ت ع   لاق   سو    م ب الأبش ـ  
فػػن ق سػػ   قػػ  الحسو ػػ  محػػ  مػػنث ا مو ػػ  الػػولامة . فكػػ ف  قػػ     ػػ ـ وجػػوم فػػاوؽ معشويػػ الدػػ بجيو ػػ  الجػػ وؿ  -

 ا الوالػػ ة فػػن كػػ نوف الثػػ نن و فػػن  م ػػب الشعػػ ا الوالػػ ة فػػن كػػ نوف الأوؿ و  م ػػب الشعػػ 6.66الحسو ػػ  متوسػػط 
 .متد وي   مت م 

لسو ػػ  الػػولامة فػػن  قػػ      وا ػػح ا  مػػنث ا  واوجػػ  دالػػ ي (2011) اػػمو زملا Abd Allahو لػػ  متوافػػج  ػػ ا الشت جػػ  مػػل  
 . Chiosو   Rahmani ش  سلالتن بش ـ الأ  سو    م ب
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و الت  يػػ  و مو ػػ  الػػولامة و الػػ   أوػػ  مػػد وقػ   يعػػوم  ػػ ا الاوػػتلاؼ لسجسو ػػ  مػػد العوامػػل مشهػػ  اوػتلاؼ العػػاؽ  
مػػل نت اجشػػ   م ػػب الشعػػ ا الوالػػ ة فػػن مػػت م و أخا  و الشعػػ ا الوالػػ ة فػػن مذػػايد الأوؿ و مذػػايد الثػػ نن س و ما  بػػ  

 لأبش ـ العواس . 6.72 بم    و التن (Sahan et al .,2005نت ج   )
     أ مػػػ  ق سػػػ   ك نػػػ  قػػػ   سو ػػػ  الحم ػػػب س  فػػػنالػػػولامة م اسػػػ  مػػػنث ا التف  ػػػل بػػػ د موسػػػ  الحلابػػػ  و مو ػػػ    شػػػ و  

( س و بم ػػ  أمنػػ  ق سػػ  لػػاق   سو ػػ  الحم ػػب فػػن نه يػػ  6.69الػػولامة ) مجسػػو تنفػػن ب ايػػ  موسػػ  الحلابػػ  و كػػلا 
 (  6.63الولامة ) جسو تنكلا م فنموس  الحلاب  

  ق   سو   الحم ب ولاؿ موس  الحلاب  م  ااص ( :15الج وؿ )

a-b-c*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : 
L.S.D≤0.05* 

 )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*
 سػا فػن  ـ بمغ فن  م ب الأبش إخ( إل  انخف ض  ق  الحسو   مل ما ـ  سا الح واف س 16يذ ا الج وؿ  ق  ) -

 سػا سػشت د فػن و بفاوؽ معشوي  وا ح  مل  ق  الحسو   فن  م ب الأبشػ ـ  6.65ثلاث سشواص و أ بل سشواص 
6.68   . 

 ػ ـ  وجػوم مػنث ا لعسػا الأبشػ ـ فػن  واأو ػح دالػ ي( 2011و زمػلاؤا ) Abd Allahو ل  متوافج    ا الشت ج  مل 
  سا ثلاث سشواص .فن  ( (Ilic et al.,2015ل نت ج  م 6.65و ق  موافا  الشت ج   .  ق   سو   الحم ب

برػػػح  الحم ػػػب و المػػػاوؼ السش و ػػػ  و يستػػػ ز  م ػػػب  تػػػنثاي قػػػ  الحسو ػػػ    ػػػ ا الاوػػػتلاؼ لأف سػػػتب و قػػػ  يعػػػوم
 . (Pavic et al .,2002)الأبش ـ ب  مف ع  ق   سو تم ب لسا  ن   مل  سو    م ب الأبا     

بم ػ  أ مػ  ق سػ  لػاق   فاػ  قػ   سو ػ  الحم ػب س  فػنوس  الحلاب  و  سا الأبش ـ تنث ا التف  ل ب د مل و ب  استش 
  سػػافػػن سػػجم  فاػػ  (  أمػػ  أمنػػ  ق سػػ  6.69 سػػا سػػشت د فػػن الذػػها الخػػ مس )فػػن الحسو ػػ  فػػن  م ػػب الأبشػػ ـ 

 الذها الد مس.فن  (6.62ثلاث سشواص )
 
 

الحمهضة  رقممتهسط   
 مهسم الحلابة

/الذهرالهلادةمهعد  
 شباط أذار نيسان أيار حزيران  تموز

6.66 a±0.08 6.64 a 6.65 a 6.65 a 6.66 a 6.68 a 6.69 a كانهن الأول 

6.66 a±0.08 6.63 a 6.64 a 6.65 a 6.67 a 6.67 a 6.69 a كانهن الثاني-
 شباط

 6.63 c 6.65 b 6.65 bc 6.66 a 6.67 ab 6.69 a  
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   ق   سو   الحم ب منث ا  سا الأبش ـ  م ( : 16الج وؿ  ق  )

رقم الحمهضةمتهسط   
/شهرمهسم الحلابة عمر  

/سنةالأغنام  
 الأول الثاني الثالث الرابع  الخامس الدادس عند الهلادة

6.68 a±0.02 6.66 bcde 6.69 bc 6.67 bcde 6.78 a 6.68 bcd 6.71 b 2 

6.65 b±0.02 6.62 e 6.63 de 6.65 cde 6.66 bcde 6.66 bcde 6.67 bcd 3 

6.65 b±0.02 6.63 de  6.63 de 6.64 cde 6.66 bcde 6.68 bcd 6.69 bc 4 

a-b-c-d-e*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : 
L.S.D≤0.05* 

 )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*
 : لحميبا كثافة تأثير العهامل المدروسة في-4-8
لمكث فػ    متوسػطسػجم  ال  اسػ  أ مػ   إخ  س كث ف  الحم ب مػل ماػ ـ موسػ  الحلابػ مف ع ( ا17يو   الج وؿ  ق  )-

و قػ  يعػوم خلػى  س3غ /سػ 1.036و أمنػ  ق سػ  فػن ب ايػ   موسػ  الحلابػ   3غ /سػ 1.038فن نه ي  موس  الحلابػ  
 مل ما ـ موس  الحلاب  .  ال س   نت ج  لازمي م ندت 

        ػػ ـ وجػػوم فػػاوؽ معشويػػ  وا ػػح  بػػ د ق سػػ  الكث فػػ  فػػن الذػػها الث لػػث و ق ستهػػ  فػػن الذػػهايد الثػػ نن و الاابػػل و
 سعشويػػ  وا ػػح  مػػل با ػػ الفػػاوؽ ك نػػ  ال لكػػدو  3( غ /سػػ 1.037-1.037-1.036الذػػهايد الثػػ نن و الث لػػث)و 

وا ػػح  فػػن قػػ   كث فػػ  الحم ػػب بػػ د و  ػػ ـ وجػػوم فػػاوؽ معشويػػ   س3( غ /سػػ 1.038-1.038 -1.037) الأمػػها 
 .و وجوم فاوؽ معشوي  وا ح  مل با   الأمها س الاابل و  الد مسالذها الخ مس والذهايد 

 3غ /سػػ   1.0384-1.0347 ػػسد الحػػ وم ال ت ع ػػ  لكث فػػ  الحم ػػب  شػػ  الأبشػػ ـ ( 17الجػػ وؿ )ك نػػ  الشتػػ اا 
(Haenlein and Wendorff ,2006) 

 Kuchtik ., et al)كػػل مػػدأبشػػ ـ العػػواس فػػن م اسػػ  فػػن كث فػػ   م ػػب أ مػػ  ق سػػ   و م  باػػ  أمنػػ  ق سػػ  مػػل
.,2008)    

 س إخ ػ ـ  ػ وث أ  م  ػا فػن ق سػ  كث فػ  الحم ػب  محػ  مػنث ا مو ػ  الػولامة إلػ  ( 17الجػ وؿ  قػ  ) يذ ا كس   -
         م و بم ػػػػػ و مػػػػػت س كػػػػػ نوف الثػػػػػ نن مػػػػػها  فػػػػػن  م ػػػػػب الشعػػػػػ ا الوالػػػػػ ة فػػػػػن  3غ /سػػػػػ  1.0373بم ػػػػػ  الكث فػػػػػ  

 .   )ب ا معشوي (ك نوف الأوؿ  بذها فن  م ب الأبش ـ  الوال ة 3غ /س  1.0371
   ا الشت ج  لت ع   بدتب ا مت م الكث ف  بسحتوا الحم ب الس  وس مد ال س .   ومع
  لمكث فػ   فػن سػجم  أ مػ  ق سػ فاػ كث فػ  الحم ػب  س  فػن  اس  منث ا التف  ل بػ د موسػ  الحلابػ  و مو ػ  الػولامة وب

. فػن  ػ د مػ  مدػج ل أمنػ  ق سػ  لمكث فػ     3( غ /سػ 1.038نه ي  موس  الحلاب  و فن كلا  ػ لتن مو ػ  الػولامة )
 . 3( غ /س 1.036فن ب اي  موس  الحلاب  و فن مجسو تن ال  اس   )
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 ولاؿ موس  الحلاب (3)غ/س كث ف  الحم بم  ااص ( : 17الج وؿ )

 الث نن :ك نوف الث نن س مت م –الأوؿ : ك نوف الأوؿ *
a-b-c-d-e*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : 
L.S.D≤0.05* 

 معشوي ()اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ *
 ػػ ـ وجػػوم   سػػا الأبشػػ ـ س فاػػ  سػػجم  ال  اسػػ فػػن  ػػ ـ مػػنثا ق سػػ  كث فػػ  الحم ػػب  يو ػػ (  18الجػػ وؿ  قػػ  ) -

 سػػا أ بػػل فػػن و  3غ /سػػ  1.038 سػػا ثػػلاث سػػشواص فػػن و س  3غ /سػػ  1.036 سػػا سػػشت د فػػن  فػػاوؽ معشويػػ 
 . 3غ /س  1.037سشواص 

     ػػ ـ وجػػوم مػػنث ا لعػػ م مواسػػ  الحلابػػ   والا مػػ الػػ يد و ( (Williams et al .,2012مػػل نت اجشػػ  و متوافػػج 
 ) سا الأبش ـ( فن كث ف  الحم ب. 

مػػ مام  إخوندػػت  السػػ مة ال سػػس  فػػن الحم ػػب س و سػػ  ندػػت  السػػ مة الرػػمت  اللام ش ػػ   س ف يحػػ ماف الكث فػػ  شػػ ؾ  ػػ ملا
 . سس  مد الحم بب الس مة الحو  ش  سالكث ف  كمس  ازمامص ندت  الس مة الرمت  اللام ش   

سػػجم  ال  اسػػ  أ مػػ  و قػ  كث فػػ  الحم ػػب  س  فػنكسػ  مػػ  م اسػػ  مػنث ا التف  ػػل بػػ د موسػ  الحلابػػ  و  سػػا الأبشػػ ـ  
أمنػ   ك نػ و  س 3( غ /سػ 1.039فن نه ي  موسػ  الحلابػ  ) وس  سا ثلاث سشواص فن م ب الأبش ـ   ق س  لكث ف 

 . 3(غ/س 1.036)موس  الحلاب  فن ب اي و  سا سشت د و أ بل سشواص فن ق س  
 
 
 
 
 
 

الكثافةمتهسط   
/شهرحلابةمهسم ال  

/شهرمهعد الهلادة  
 شباط  أذار نيدان  أيار حزيران تمهز

1.037 
a±0.006 

1.038 a 1.038 a 1.037 b 1.037 b 1.037 b 1.36 c كانهن الأول 

1.037 
a±0.006 

1.038 a 1.038 a 1.038 a 1.037 b 1.037 b 1.036 c شباط-كانهن الثاني  

 1.038 a 1.038ab  1.037 bc 1.037 cd 1.037 de 1.036 e  متهسط الكثافة خلال
 مهسم الحلابة
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 ولاؿ موس  الحلاب ( 3)غ/س  كث ف  الحم ب م  ااص( : 18الج وؿ )

كثافة الحميبمتهسط   
/شهر مهسم الحلابة /سنةعمر الأغنام   

 بعد الهلادة
 شباط أذار نيسان أيار حزيران تموز 

1.037 a±0.004 1.038 b 1.037 c 1.037 c 1.036 d 1.036 d 1.036 d 2 

1.038 a±0.004 1.039 a 1.039 a 1.038 b 1.038 b 1.038 b 1.037 c 3 

1.037 a±0.004 1.038 b 1.038 b 1.037 c 1.037 c 1.037 c 1.036 d 4 

a-b-c-d*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : 
L.S.D≤0.05* 

 ذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*)اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()م
 
 : الحميب  حمهضةدرجة تأثير العهامل المدروسة في -4-9
م ؿ م ج  الحسو    مػ  محتػوا الحم ػب مػد  سػا المػتد الشػ ما مػد مخسػا سػكا اللاكتػوز بفعػل بكتايػ   سػا  

ض العزػػوي  الستذػػكم  ( س ومػػ     ػػ ا الحسو ػػ  ب لحسو ػػ  الست ػػو ة الش مجػػ   ػػد الأ سػػ (FAO 2003المػػتد 
 ( .(Alais, 1984ل وو ص   سا المتد وفا   

سػجم  ال  اسػ  أ مػػ   فاػ ازميػ م م جػ   سو ػ  الحم ػػب مػل ماػ ـ موسػ  الحلابػػ  س إلػػ  ( 19الجػ وؿ  قػ  ) يذػ ا -
  .(18.63 )و أمن  ق س  فن الذها الأوؿ (21.35)م ج  الحسو   فن الذها الد مس ستوسط ق س  ل

  (2005و زمػلاؤا ) Sahanس فػن  ػ د أو ػ    ( Novotna et al  ., 2009 ( مػل ا الشت جػ وقػ  موافاػ   ػ  
 انخف ض م ج  الحسو   مل ما ـ موس  الحلاب  لترل  ت  أمن  ق س  له  فن نه ي  موس  الحلاب  .

 الخػ مس الاابػل وم ج  الحسو   فػن الذػهايد متوسط   ـ وجوم فاوؽ معشوي  ب د  ( 19 ق  ) كس  يت د الج وؿ 
  -   18.63ب شهػػػ  و بػػػ د با ػػػ  الأمػػػها ) p≤0.05 شػػػ   وا ػػػح   و وجػػػوم فػػػاوؽ معشويػػػ (  20.24-20.9)

 .(   Epstein ,1985مل )  ما  ب    ا الشت اا و س(21.35 -19.61 - 18.98
  م جػ   سو ػػ  الحم ػػب  س فاػ  بم ػػ  م جػػ  الحسو ػػ فػػن ػ ـ وجػػوم مػػنث ا لسو ػ  الػػولامة  أيزػػ   يو ػ  الجػػ وؿ  -

و  20.08و فن  م ب الشعػ ا الوالػ ة فػن كػ نوف الثػ نن و مػت م  19.82الوال ة فن ك نوف الأوؿ فن  م ب الشع ا 
( موف أف ينوػ  الت  ػث مو ػ    ( Epstein ,1985ما  بػ   ػ ا الشتػ اا مػل   س و قػ بػ وف فػاوؽ معشويػ  وا ػح  

   الولامة بع د الا تت   .
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مػل زيػ مة الحسولػ  الجاثوم ػ       ب لعوامػل السش و ػ  و لا سػ س  م جػ  الحػاا ة و ق  يعػوم خلػى لا متػ م م جػ  الحسو ػ
و  سوم   لا يوج  م اس ص ك ف    وؿ م ج   سو ػ   م ػب الأبشػ ـ و التػن مستػ ز ب  مف  هػ  نمػاا  لسحتػوا الحم ػب 

 .(pavic,2002السامفل مد التاوم ش ص )

م جػػ   سو ػػ  الحم ػػب  س سػػجم  أ مػػ  ق سػػ   فػػنو ػػ  الػػولامة م اسػػ  مػػنث ا التف  ػػل بػػ د موسػػ  الحلابػػ  و م و  شػػ 
س  فػن  ػ د مػ  مدػج ل  (21.43ل  ج  الحسو   الحم ب فن نه ي  موس  الحلاب  و فن كلا  ػ لتن مو ػ  الػولامة )

 . (18.33فن ب اي  موس  الحلاب  و فن مجسو تن ال  اس   ) له أمن  ق س  

 
 خلال موسم الحلابة (D)درجة حموضة الحليبتغيرات ( : 19الجدول )

a-b-c-d-e-f-g-h-i*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : 
L.S.D≤0.05* 

 )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*
 ( إلػػػ  ا مفػػػ ت م جػػػ   سو ػػػ  الحم ػػػب مػػػل ماػػػ ـ  سػػػا الح ػػػواف .   ػػػث سػػػجم  ال  اسػػػ  20ا الجػػػ وؿ  قػػػ  )يذػػػ  -

       فػػػن  م ػػػب نعػػػ ا  20.29أيزػػػ    سػػػا ثػػػلاث سػػػشواص و فػػػن فػػػن  م ػػػب نعػػػ ا   20.36م جػػػ   سو ػػػ  متوسػػػط 
     م ػػب الشعػػ اوا ػػح  مػػل م جػػ   سو ػػ     سػػا أ بػػل سػػشواص و بػػ وف فػػاوؽ معشويػػ  ب شهػػ  س و بفػػاوؽ معشويػػفػػن 
وجػوم  أمػ   إلػ ( الػ   Novotna et al  ., 2009. و قػ  موافاػ   ػ ا الشت جػ  مػل  ) 19.20 سػا سػشت د فػن 

 منث ا لعسا الأبش ـ فن م ج  الحسو   .
 Yamin andس فن   د ما  ب  أمنػ  ق سػ  مػل ) 20(   ث ك ن  Hilali ,2001) ملما  ب  أ م  نت ج   ق  و

Tuma,2006)   19ن  الشت ج    ث ك 
و يعػػػوم  ػػػ ا و نلا ػػػع أف م جػػػ  الحسو ػػػ  متخػػػ  امج  ػػػ   مع كدػػػ   لػػػاق  الحسو ػػػ  محػػػ  مػػػنث ا موسػػػ  الحلابػػػ  س 

  pavic et al ,2002)الا مف ع نت ج   لا مف ع ندت  التاوم د فن موس  الحلاب  الث نن)

متهسط درجة 
 الحمهضة 

/شهرمهسم الحلابة  
/شهرمهعد الهلادة  

6 5 4 3 2 1 

19.82a±0.37 21.27a 20.73 bc 20.08 dc 19.41 fg 18.93 h 18.33 i كانهن اأول 

20.08a±0.37 21.43 a 21.08 ab 20.42 cd 19.8 ef 19.02 gh 18.73 hi  شباط-كانهن الثاني  

 21.35 a 20.9 b 20.24 b 19.61 c 18.98 d 18.63 e  متهسط درجة
الحمهضة خلال 
 مهسم الحلابة 



41 
 

 ػػ  الحم ػػب  س سػػجم   أ مػػ  ق سػػ  م جػػ   سو  فػػنم اسػػ  مػػنث ا التف  ػػل بػػ د موسػػ  الحلابػػ  و  سػػا الأبشػػ ـ  و فػن
فػػػن نه يػػػ  موسػػػ  الحلابػػػ   وو أ بػػػل سػػػشواص  (21.73) سػػػا ثػػػلاث سػػػشواص فػػػن ل  جػػػ   سو ػػػ   م ػػػب الأبشػػػ ـ 

 ( .18.2 سا سشت د فن ب اي  موس  الحلاب  )فن  لمحسو  (  فن   د م  مدج ل أمن  ق س  21.81)
 

 م ج   سو   الحم ب  فن( : منث ا  سا الأبش ـ 20ج وؿ )

الحمهضة درجةمتهسط   
/شهرمهسم الحلابة /سنة عمر الأغنام 

 عند الهلادة
 الأول الثاني الثالث الرابع  الخامس الدادس

19.20 b±0.24 20.5 de 19.9 fg 19.23 hi 18.9 ij 18.5 jk 18.2 k 2 
20.358 a±0.24 21.73 a 21.2 bc 20.5 de 20.22 ef 19.6 gh 18.9 ij 3 
20.291 a±0.24 21.81 a 21.6 ab 21 cd 19.7 fgh 18.83 ij 18.8 ij 4 

a-b-c-d-e-f-g-h-i-j-k*. مذ ا   ا الاموز إل  وجوم فاوؽ معشوي  ب د الا   الس  وس : 
L.S.D≤0.05* 

 )اوتلاؼ الاموز يذ ا لوجوم فاوؽ معشوي ()مذ بم الاموز يذ ا لع ـ وجوم فاوؽ معشوي (*
 : انفرال المرل في المبن ون البروتين العلاقة بين محتهى الحميب م -4-10

           مم ػػوف لػػد( 8.4مػػد  م ػػب الأبشػػ ـ ) متس ثػػل بعػػا الػػ وؿ  مثػػل سػػو ي  و ال ونػػ ف و ماك ػػ  و ب ا ػػ  فػػن إنت جهػػ  
الألتػ ف ( س و  ػ ا السشتجػ ص  يػت   س يتهػ   –فػن صػش    السشتجػ ص المتش ػ  ) الأجتػ ف  ال   يدتخ ـ بذكل  ا سو 

 ( Lasik  et al ., 2011)الشكهػ  ( السس ػ ة لكػل بمػ  -ل عػ  ق  س   إقم س ػ  مزػسد الخرػ اص ) ا  سد مع ي ا
المتد الاااب مد مشتج ص الحم ب واسع  الانتذػ   فهػو يدػتعسل ب لأسػ س بػ ا   ل ندػ ف  ػد لايػج الاسػتهلاؾ   يع

 الست ما ب  تت  ا مشتج   لت ع    فن الع ي  مد ال وؿ . 
التػػػاوم د مػػػد أ ػػػ  مكونػػػ ص الحم ػػػب   لمػػػتد بخرػػػ اص الحم ػػػب الك س  ا ػػػ  و الف  ي ا ػػػ  . و يعػػػو متػػػنثا ورػػػ اص ا

          د قػػػواـ المػػػتد محدػػػ مػػػ  زيػػػ مة محتػػػوا الحم ػػػب مػػػد التػػػاوم د  معسػػػلالسػػػيثاة فػػػن يػػػ  اة انفرػػػ ؿ مرػػػل المػػػتد و 
      محتػػػوا الحم ػػػب  أف انخفػػػ ض( 2015و زمػػػلاؤا ) vareltzis كسػػػ  بػػػ د  سا يػػػ  اة انفرػػػ ؿ السرػػػل  و مخفػػػ

 مد التاوم د يعتتا أ   أست   انفر ؿ السرل .
معاؼ ي  اة  ) التآز  ( انفر ؿ السرل بننه  السرل الش ما مد انكس ش وثاة الحم ب س مس  يػيم  لإ ػ مة مام ػب 

 ػػػػب         ( العلاقػػػػ  بػػػ د باوم شػػػ ص الحم21 قػػػ ) و يتػػػ د الجػػػ وؿ.معاػػػ  التػػػاوم د الشػػػ ما  ػػػػد  سم ػػػ  التخثػػػا الح مزػػػػن
 و انفر ؿ السرل 

 
  



41 
 

 باوم ش ص الحم ب و انفر ؿ السرل فن المتد ( :  لاق  الا مت م ب د 21الج وؿ  ق  )
 ق س  مع مل الا مت م انفر ؿ السرل % التاوم ش ص % السع ملاص الس  وس 

 0.52- - التاوم ش ص %
R=-0.52126 

 - 0.52- انفر ؿ السرل %
 
(متػ د وجػوم فاوقػ ص معشويػ  one way –analysis of varianceتتػ يد ب مجػ ا و  ػ  )ب سػتخ اـ اوتتػ   الو  

(. وب سػػتخ اـ اوتتػػ   ا متػػ م ب اسػػوف ل  اسػػ  p=0.0000بػػ د قػػ   التػػاوم د وانفرػػ ؿ السرػػل فػػن المػػتد )متوسػػ   
السرػػل فػػن المػػتد  العلاقػػ  الكس ػػ  بػػ د كػػلا الست  ػػايد متػػ د وجػػوم  لاقػػ  ا متػػ م  كدػػ   بػػ د قػػ   التػػاوم د وانفرػػ ؿ

(p=0.0000., R2= -0.52126) نلا ػػع ازميػػ م ندػػت   بػػاوم د الحم ػػب مػػل ماػػ ـ موسػػ  الحلابػػ  و التػػن  س إخ
ياافاه  انخف ض فن كس   السرل السشفرم  مد المتد السرشل مد الحم ب الد بج ولاؿ نفس الفتاة  و موافاػ   ػ ا 

 .(vareltzis et al.,2015)الشت ج  مل نت ج  الت  ث
   ػػ اتك  التاوم شػػ  فػػن المػػتد إلػػ  ا تو مػػد وػػلاؿ م اسػػ  م كاوسػػكوب   لمذػػ( 2010و زمػػلاؤا ) Sendra بػػ د كسػػ  

   . م  ال س  و انتذ   السرل ب شه  و خلى  ش  زي مة ندت  التاوم د) الس مة الرمت  الكم   ( فن الحم ب 
د التػػػػاوم د يحدػػػػد مػػػػد قػػػػ  ة الذػػػػتك  أف زيػػػػ مة محتػػػػوا الحم ػػػػب مػػػػ( 2015و زمػػػػلاؤا ) vareltzis كسػػػػ  أو ػػػػ  

 .وفا ندت  انفر ؿ باوم ش ص السرلالتاوم ش    م  الا تف ظ ب لس   و 
      السػػػ مة الرػػػمت  الكم ػػػ  و التػػػاوم د الكمػػػن  نو  ػػػ  الحم ػػػب و محتػػػواا مػػػد مػػػنث ا )Domagała  )2009  و بػػػ د 

           د  م ػػػب السػػػ    و الأباػػػ   ما  نػػػ   وجػػػ  ا مفػػػ ع ندػػػت  انفرػػػ ؿ السرػػػل فػػػن كػػػل مػػػ إخ ندػػػت  انفرػػػ ؿ السرػػػل فػػػن
   .و المادة الصلبة الكلية  الحليب و محتواه من البروتين الكليمل الأبش ـ و يعوم خلى لاوتلاؼ نوع 
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 الأحياء الدقيقة :-4-11

 س  وس .فن   ش ص  م ب الأبش ـ ال ( التع ام الع ـ للأ     ال ق ا 22 ق  )يت د الج وؿ الآمن  

 مل  م ب 1فن  E.coliالسكو اص العشاومي  ال  ت   و  مع امالتع ام الع ـ و : ( 20)ج وؿ  ق  

E.coli 
المكورات العنقودية 

 الذهبية 
 التعداد العام للأحياء الدقيقة

 تاريخ الجمع
 رقم العينة

21×103  30 5×105 2016شباط   1 
21×103  10 4.2×105 2016شباط   2 
30×103  10 7×105 2016شباط   3 
36×103  10 7.5×105 2016شباط   4 

- - 4×105 2016شباط   5 
×103 45 30 8×105 2016شباط   6 
84×102  - 7.2×105 2016أذار   7 

- 20 5×105 2016أذار   8 
18×103  20 7.2×105 2016أذار   9 
17×103  30 9×105 2016أذار   10 
21×103  20 4.8×105 2016أذار   11 
4.4×103  10 8.5×105 2016ذارأ   12 
24×103  15 8×105 2016نيدان   13 
26×103  10 5.2×105 2016نيدان   14 
32×103  - 8.2×105 2016نيدان   15 
38×103  - 9.4×105 2016نيدان   16 
4×103 0 10 5×105 2016نيدان   17 
7×103  - 1.2×105 2016نيدان   18 

10³×37 20 8.2×105 2016أيار   19 

10³×49 30 5.6×105 2016أيار   20 
10³×51 50 8.5×105 2016أيار   21 

10³×48 - 9.5×105 2016أيار   22 
10³×54 10 5.4×105 2016أيار   23 

- 10 1.5×105 2016أيار   24 
- 10 8.5×105 2016حزيران    25 



43 
 

54×103  20 7×105 2016حزيران    26 
25×103  - 9×105 2016حزيران    27 
16×103  - 9×105 2016حزيران    28 

- - 6.8×105 2016زيران ح   29 
20×103  50 1.8×105 2016حزيران    30 
30×103  10 9×105 2016تمهز   31 
4.4×103  - 8×105 2016تمهز   32 

- 15 1×105 2016تمهز   33 
5×103  10 8×105 2016تمهز   34 
14×104  50 7×106 2016تمهز   35 
17×104  - 2×106 2016تمهز   36 

 

من( للأ     ال ق اػ  فػن الحم ػب و التػن بم ػ  أ مػ  نت جػ  لهػ  فػن نه يػ  التع ام الع ـ )الكالد بج يو   الج وؿ  -
الذػػها لا مفػػ ع  و قػػ  يعػػوم ا مفػػ ع محتػػوا الحم ػػب مػػد الأ  ػػ   ال ق اػػ  فػػن  ػػ ا  (106×7 -  106×2مػػها مسػػوز )
 .م ج  الحاا ة

ن يعػػػ  ف هػػػ  أ مػػػ  ق سػػػ  % و ب لسا  نػػػ   مػػػل السعػػػ ي ا الا  سػػػ   فػػػن مػػػونس و التػػػ6و بم ػػػ  ندػػػت  الع شػػػ ص السخ لفػػػ  
% مػػد الع شػػ ص مػػل  ػػ ا السعػػ ي ا و التػػن ماوا ػػ  بػػ د 94و موافاػػ  س (     106مدػػسوت بهػػ  لمتعػػ ام العػػ ـ  ػػن) 

(4×105- 9×105. ) 
جاثومػػ  السكػػو اص العشاوميػػ  ال  ت ػػ  مػػد أكثػػا الجػػااث   التػػن مػػ    لهػػ  مػػد الحم ػػب و  ػػن السدػػيول   ػػد   معػػ -

  لسجتااص .  لاص الته   الزاع فن ا
بذػكل مدػتعسااص مااايػ  خاص سػ   أممػس مح بػ    (Baird Parkerمت و السكو اص العشاومي  ال  ت    م  وسػط )

 .مم  لامع  سوما  مل س   أب ا مق ج و مح ل  به ل  مف ف  ف مح   3-2ق ا   ب د 
و جػػػ  ص ندػػػت  العػػػ ؿ % 66.6 أيهػػػاص نتػػػ اا م اسػػػتش  أف ندػػػت   ػػػ ؿ السكػػػو اص العشاوميػػػ  ال  ت ػػػ  وصػػػم   تػػػ 

 وف     التػن سػجمه  التػ  ث وأ مػ  مػد الشدػت س %65( و ك نػ  2010ما  ب   مد ممى التن سجم  فػن العػااؽ )مػ   س 
يعػوم الاوػتلاؼ فػن ندػت  العػ ؿ فػن  ػ ا السشػ لج إلػ  التػوزع  و  (Mork et al ., 2005)% 54فػن الشػاويا 

   السوقػل الج اافػن و  دػب المػاوؼ الت ا ػ  السش سػت  لشسػو الجػااث  يختمه انتذػ     بػ وتلاؼ  إخالج اافن لمجاثوم  
و التن مختمه مد مش ا  إل  مش ا  أواا . و انخف ض ندػت  العػ ؿ يعػوم إلػ  سػا   مذػخ ص الإصػ ب  ب لتهػ   

 2006و اسػػتخ اـ السزػػ ماص الح ويػػ  السش سػػت  لعػػلاا الإصػػ ب  بهػػ ا الجاثومػػ  فػػن مػػ ا ع ماب ػػ  الأبشػػ ـ )  الزػػاع
Zschock et al.,.) 
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( بذػكل مدػتعسااص خاص لػوف أ سػا أ جػوانن و مح لػ  VRPAممها مدتعسااص الإم ام   كػولا   مػ  وسػط ) -
 .مم  أو أقل  0.5و التن ق ا   به ل  بشفدج   ن مج   د ماس ب أملات الرفاا  

أيػ   و مسػوز      لهػ  فػن مػها فن الحم ب و التػن بم ػ  أ مػ  نت جػ E.coli( مع ام 20 ق  )الد بج يت د  الج وؿ  
ندػػت  الإمػػ ايك   الاولون ػػ    و قػػ  يعػػوم خلػػى لا مفػػ ع ندػػت  التعػػ ام العػػ ـ فػػن   شػػ ص الحم ػػب وػػلاؿ ممػػى الفتػػاة و معػػ

ا مفػ ع ندػت  الكول فػو ـ ملػ لا   مػ    و يعػ 103-102مخ لف  لمسع ي ا الا  س   فن فاند  و التن   مص ندتته  ب د 
 الرحن .  التموث بسخمف ص الراؼ

% و  ن أقل مد ندت  الع ؿ فػن مجابػ   83.33و سجم  نت اا ال  اس  أف ندت    ؿ الإم ايك   الاولون   بم   
Boubaker   و أ مػػػػ  ق سػػػػ   0% س و بم ػػػػ  فػػػػن م اسػػػػتش  أمنػػػػ  ق سػػػػ  100و التػػػػن بم ػػػػ   (2013) مزملااػػػػو

و قػ  يعػوم  105×1.1 (2013)و أوػاوف   Yabrir و ق  ما  ب    ا الشت اا   مل أ م  نت جػ  لمت  ػث 104×17
   ا الاوتلاؼ لاوتلاؼ محتوا الحم ب الس  وس مد التع ام الكمن .

جومة الحم ب و سلامتم مد أكتا ا تس م ص م ا ع إنت ا الحم ب س فعش    ـ مػنم د معػ ي ا الجػومة يػشعكس خلػى   مع
يامػل   و ػ ااوب ص  م  الإنت ا الام   لمحم ػب  م  السشتج د و السدتهمك د مع   س  مس  مفل بعا ال وؿ لفاض  

لمع يػػ  مػػد الته يػػ اص الرػػح   مػػد جػػاا  اسػػتهلاؾ الحم ػػب  وف مػػد موػػل السػػ ا   د س فػػن  ػػ د يتعػػاض السدػػتهمك
 السموث و مذتا مم فا  يتدتب الحم ب السموث فن الإص ب  ب لع ي  مد الأمااض مشه  أمااض الجه ز الهزسن .

اة الحم ب لجعمم أكثا أمش   ف لجومة الشه ا   لأ  نوع مػد السشتجػ ص المتش ػ  يتػنثا بذػكل أس سػن ل ا ب لت   م  يت  بدت 
و معتسػػ  السشتجػػ ص المتش ػػ    مػػ  الجػػومة نو  ػػ   الحم ػػب الخػػ ـ .  و بشو  ػػ  الحم ػػب الخػػ ـ لػػ ا يجػػب الا تسػػ ـ بجػػومة

يعتتػػا فدػػ م ال ػػ ا  مذػػكم  اقترػػ مي    لس ػػ  كت ػػاة و مػػ  ياػػ     بػػل  إخ س (Sarkar,2016 )الس كاوب ػػ  لمحم ػػب 
 .إم اماص الع ل   مد ال  ا  مت  و  بدتب الشذ م الس كاوبن و  ا 

فػن جعمػم وسػ     و ا مفػ ع محتػواا مػد السػ   و م جػ   سو ػتم السعت لػ  ماايتػ   سػتت    لت عػ  الحم ػب الدػ ام   و معػ 
 مش ست   لمشذ م الجاثومن مس  يدتب الفد م الستكا لمحم ب و ق  يح ث مدسس   لمسدتهمك د 

(Soomro et al ., 2002) . 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.researchgate.net/profile/Surajit_Sarkar4
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 : الاستشت ج ص -5
 مد نت اا   ا ال  اس  و ال  اس ص الد با  ندتشتا : 
 -التاوم شػػ ص-السػػ مة ال سػػس  –مت  الكم ػػ  ) السػػ مة الرػػمعمػػ  مكونػػ ص الحم ػػب لػػو ع وجػػوم م  ػػا ممحػػوظ فػػن  -1

م جػػػػ   – قػػػػ  الحسو ػػػػ   –الكث فػػػػ   –اللاكتػػػػوز ( و الخرػػػػ اص الف  ي ا ػػػػ  لمحم ػػػػب ) الش قم ػػػ  الكهاب ا ػػػػ   -الامػػػ م
 ولاؿ موس  الحلاب  .الحسو   ( 

 ميمااص ال  اس  . جس لوجوم منث ا لسو   الولامة فن مت د   ـ  -2
 -الامػ م -السػ مة ال سػس  –) السػ مة الرػمت  الكم ػ  بعػا مكونػ ص الحم ػب  فنلأبش ـ وجوم منث ا لعسا ا لو ع -3

وػلاؿ موسػ  م جػ  الحسو ػ  (  – قػ  الحسو ػ   –اللاكتوز ( و الخر اص الف  ي ا   لمحم ػب ) الش قم ػ  الكهاب ا ػ 
 .الحلاب 

  التاوم د فػن  الحم ػب السرػشل وجوم  لاق  ا مت م  كد   ب د ندت  السرل السشفرم  مد المتد و ندت لو ع -4
 مشم المتد.

ك نػ  الع شػ ص الس  وسػ  مشخفزػ  السحتػوا مػد التعػ ام العػػ ـ للأ  ػ   ال ق اػ  س فػن  ػ د لػو ع ممػوث ممحػػوظ  -5
 فن الع ش ص مد الإيذايك   الاولون   و السكو اص العشاومي  ال  ت   .

 : الساتا  ص -6
 ن السح فم  و يت  م   ته  بذكل ك مل .ذسل   ة مش لج فل  تحثموس ل ن  ؽ ال -1
 5 تػػ   2و  شػػ  أبشػػ ـ بعسػػا إجػاا  التجابػػ  ب سػػتخ اـ   شػػ ص فػن موا  ػػ  ولامة مختمفػػ   ػػد السو ػػ  السػ  وس  -2

 .سشواص
 إجاا   سلاص مو    متعمج بشم  نم ف  الس ا ع و لاؽ السع مم  الدم س  مل السشتج ص ممى الس ا ع . -3
 .مس  لمحم ب و م و  م ج  الحسو   بإ  ف  بكتاي   سا المتدم اس  الا  ة السش-4
 م ب السشاوؿ  سد بااماص لحس يتم مد مموث الت ا  .حو ل ال-5
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 24. السجمػ  العااق ػ  لمعػ وـ الت  ايػ  س السجمػ    م ب السجتااص و ما ومته  لمسز ماص الح وي  فػن مح فمػ  ن شػوا 

 (.114-109س ) 2س الع م
 .موسو    اوؽ الأبش ـ العاب   .مذاوع التشوع الح و  فن ال وؿ العاب   .(1996.)لم س ص س فا  ف  -5

ممذج . -أكد م  -الساك  العابن ل  اس  السش لج الج ف  و الأ ا ن الا  م   
(. منث ا استخ اـ كت ش العواس 2008ميب س  من ص ل  ؛ مب غ س محمد ن م .)فم   س جو ا يعاو  ؛  -6

      .السحدش  فن ميمااص انت ا المح  و نو    ال ب ح   ش  الحسلاف
 .(. إنت ا الحم ب و ماك تم فن بش  العواس مح  ياوؼ الا  ي  السكثف 1998قراوص  س مح خة  وض .) -7
   . السجم  الخ مس  ذا . مجم  ج مع  ممذج لمعموـ ال  ا   
.إنت ا الحم ب و ماك تم فن بش  العواس مح  ياوؼ الا  ي  السكثف  . (1999 ).خة  وضقراوص س مح  -8

 مجم  ج مع  ممذج لمعموـ ال  ا    . السجم  الخ مس  ذا . 
ااص الحم ب بعا العوامل السيثاة فن الش قم   الكهاب ا   و  لاقته  بسيم (.2006ة .) خقراوص س مح  -9

96-81الرفح ص : -(1الع م)-(22السجم  ) –الأواا. مجم  ج مع  ممذج لمعموـ ال  ا      
(. أثػػػا التحدػػػ د الػػػو اثن لأبشػػػ ـ العػػػواس فػػػن بعػػػا السيمػػػااص الإنت ج ػػػ  . 2006المحػػػ ـ س ب سػػػ  .) -10

 600-45(: 2)22مجم  ج مع  ممذج لمعموـ ال  ا    . 
وزا ة ال  ا   و الاصلات –م ياي  الاقتر م ال  ا ن  (.2018   الدشوي  .)ل  ا االسجسو   الا ر ا    -11

 .ال  ا ن
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Studying The Changes In Chemical And Microbiological 
Characteristics Of The Milk Produced By Awasi Sheep During 
Lactation In Hama 

 
Abstract: 

The study is made on samples of 18 Awassi Sheep divided into two groups in two different 
lambing seasons (December, January and February )in Hama – Al Masafi. Samples were 
collected periodically through the stage of lactation, which  is from February 2016 to July 2016, 
in rates of two samples monthly  with 250m for each sample. Many chemical and physical tests 
are made in order to determine the chemical compositions(Total Solid, Fat , Protein, Lactose, 
Mineral elements ) and the physical characteristics of  milk (Acidity, Density, Electrical 
Conductivity , PH). Results show clear changes in some components of milk through the 
progress of the stage of lactation at point (p≤0.05) and level (5%) ;Protein 4.72-5.53)% , Fat 
(5.6-7.42)% , Total Solid(15.76-18.65)%, Lactose (4.35-4.49)% , Density(1.036-1.038)% , 
Acidity (18.63-21.35)D and Electrical Conductivity (365.7-395.4)mS in the studied samples. In 
addition, there is an increase in the Fat , Total Solid and Electrical Conductivity in rate of  3 
years ,an increase in the ash , Lactose and Acidity in rate of 3-4 years , and an increase in the 
number of Acidity in rate of 2 years. It is also noticed that the date of birth has an effect on the 
Total Solid rate (17.30-1847)%. On the other hand, no effect  of  the date of birth noticed on 
the other milk components. The interaction between the  lactation stage and the date of birth 
and between the lactation stage and the age of sheep is also studied.  On the technology level, 
the study shows that there is an effect of milk content of protein on the separation of whey; 
there is an inverse correlation between protein rate in milk and the quantity of separated whey 
at (r= - 0.52). 
On the microbial aspect , the average of the  general  census of microorganism in the studied 
milk samples is (105 *8.45 cell/m) milk while the percentage of the milk content of 
Staphylococcus Aureus and Escherichia indicates that there is a pollution in the studied milk 
samples.  This study helps all the interested in the dairy industry  in knowing the taxonomic 
operations that should be applied on the milk in order to get quality products match the 
international specifications. 
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